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Dersin Adi Avrupa Birligi ve Gida Uygulamalari
Ders Kodu VBH539 Ders Duzeyi Yuksek Lisans
AKTS Kredi 2 is Yikii 50 (Saat) Teori 1 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Avrupa Birligi gida guvenligi kurumlari ve gida guvenligi uygulamalari hakkinda detayli bilgilerin verilmesi
Ozet Igerigi Gidanin 6nemi. Avrupa Birliginin gidaya vermis oldugu énem. AB’de gida uygulamalari. EFSA'nin
gorevleri
Staj Durum Yok
Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Cemil SAHINER, Prof. Dr. Ergiin Omer GOKSOY
Olgme ve Degerlendirme Araglari
Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60
Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 EFSA Structure, European Food Safety Authority, http://www.efsa.eu.int/about_efsa/structure/catindex_en.html
2 EFSAvyayinlar
Hafta Haftalara Gore Ders Konulari
1 Teorik Giris
2 Teorik Avrupa Birliginde Gida Guivenligine lliskin Kurumsal Yapi ve Denetim Mekanizmasi
3 Teorik Avrupa Birligi Gida Guvenligi Politikasi ve Uyelik Siirecinde Tirkiye'ye Yansimalari
4 Teorik Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi
5 Teorik Gida ve Hayvan Saghgi Ofisi ve yuruttigi denetimler
6 Teorik Uye devletlerdeki yetkili birimler ve uygulamalari
7 Teorik Fransa’da gida guvenligi sistemi
8 Ara Sinav (Vize) Ara sinav
9 Teorik Almanya’da gida glivenligi sistemi
10 Teorik Avrupa Birligi Gida Giivenligi Politikasinda One Cikan Bazi Unsurlar
11 Teorik Risk analizi
12 Teorik GMP, HACCP, ISO ve diger kontrol sistemleri
13 Teorik Erken uyari sistemi. ihtiyati tedbir ilkesi izlenebilirlik
14 Teorik Avrupa Birligine Aday Ulkelerde Gida Giivenligi Alaninda Gergeklestirilen Uyum Calismalari
15 Teorik Avrupa Birligi Fasil 12
Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)
Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 0 1 14
Okuma 9 0 1 9
Ara Sinav 1 10 1 11
Dénem Sonu Sinavi 1 15 1 16
Toplam ls Yiikii (Saat) 50
Yuvarla [Toplam s Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 2

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Avrupa Birligi hakkinda bilgi sahibi olmak
2 Avrupa Birliginin gidaya vermis oldugu 6nemin anlagiimasi
3 Avrupa Birligi komisyonu ve gida uygulamalari arasindaki iligkinin anlasiimasi
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EFSA hakkinda yeterli bilgi ile donatilmak
Denetim mekanizmasi ve sorunlari hakkinda bilgi sahibi olmak
Avrupa birligi gida uygulamalari ile veteriner hekimlik meslegi arasindaki iliskinin anlagiimasi

Program Ciktilari (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Yiiksek Lisans Programi)
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Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik dizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)
Basta halk sagligi olmak tizere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)

Gida Hijyeni ve Teknolojisi alaninda edinmis oldugu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢ézim onerileri getirir
(Beceri)

Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢O6zUm Onerileri olugturur (Beceri)

Gida Hijyeni ve Teknolojisi yiksek lisans programinin kendisine sagladigi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak
uzmanhgini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)

Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili ydntemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

Yuksek lisans egitimi sirasinda kazandigi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galismalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklari belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyal iliskilerde ihtiyagc duyulabilecek teknolojik araglari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgi Yetkinlik).
Gida hijyeni ve kontroll, et muayenesi ve teknolojisi, sut kalitesi ve guvenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni

ve su Urinleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontroli ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).

Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlar ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiler diizeyde tani yontemleri hakkinda uzmanlik dizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).

Hayvansal kaynakli gida urinlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlik duzeyinde bilgi sahibi
olur (Bilgi).

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

O0C1 OC2 OC3 0¢4 0O¢5 OC6

PC1 5 5 5 5 5 5

PC3 5 5 5 5 5 5

PC4 5 4 5 5 4

PC5 5 4 5 5 4 4

PC7T 5 5 4 4 4 5

PC8 5 5 4 5 5 5
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