AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Et Bilimi

Ders Kodu VBH522 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 5 is Yikii 125 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Etin besleyici degeri, et tirlerinin ayrimi, rigor motris ve kasin ete dénlisim mekanizmasi, etin kaliteye
gore siniflandiriimasi ve etin muhafaza metotlari hakkinda 6grencilere bilgi kazandirmak

Ozet Igerigi Etin tanimi ve bilesimi, kesimden sonra kasta meydana gelen degisiklikler, etin kalite nitelikleri ve etlerin
muhafaza metotlari

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Deney, Gésterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem C6zme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 YILDIRIM, Y. Et Endistrisi. Kozan Ofset Mat. San. Ve Tic. Ltd. $ti., Ankara, 1996
2  GOKALP, H.Y., KAYA, M. Ve ZORBA, O. Et Uriinleri Isletme Miihendisligi, Erzurum: Atatiirk Universitesi Yayin No:786
3 Arslan, A. Et Muayenesi ve Et Uriinleri Teknolojisi
4  Tdurker, S. Hayvansal Gidalarda Kalite Kontroli

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Etin tanimi, etin beslenme ac¢isindan 6nemi, dinyada ve ulkemizde et Uretimi ve tiketimi
hakkinda genel bilgiler
Uygulama Et ve et Urtnlerinde fiziksel muayene
2 Teorik Etin bilesimi, kasaplik hayvan etlerinin siniflandiriimasi
Uygulama Ette kanatma derecelerinin 6lgimi
3 Teorik Kas dokusunun histolojik yapisi, etin yapisi ve kimyasal kompozisyonu
Uygulama ELISA ile et tirl ayrimi
4 Teorik Et tirlerinin ayrimi
Uygulama Et ve et Grlinlerinde aw degerlerinin belirlenmesi ve 6nemi
5 Teorik Kasaplik hayvanlarin kesiminden sonra kasta meydana gelen degisimler (Kasin ete dontugim
mekanizmasi ve postmortem degisimler)
Uygulama Et ve et Grlinlerinde pH ve asitlik tayini
6 Teorik Rigor mortis ve rigor mortis gesitleri, etlerin olgunlagsmasi
Uygulama Et ve et Urunlerinde kuru madde ve kil tayini
7 Teorik Postmortem degisimlere etki eden faktorler
Uygulama Et ve et Urlnlerinde protein analizi
Ara Sinav (Vize) Arasinav
9 Teorik & Uygulama  Postmortem degisimlerin et kalitesi Uzerine etkileri & Et ve et Uriinlerinde yag tayini
10 Teorik Etlerin yapay olarak olgunlastiriimasi
Uygulama Et ve et Urlinlerinde tuz tayini
11 Teorik Etin kalite 6zellikleri, karkaslarin kalitelerine gére siniflandiriimasi
Uygulama Degerli et kisimlarinin tanimlanmasi
12 Teorik Karkas kalitesi lizerine etki eden faktorler (yetistiricilik, postmortem degisimler, genetik vb)
Uygulama Et ve et Urtinlerinde kokusma testleri
13 Teorik Et hijyeni, et mikrobiyolojisi ve bozulma nedenleri ve patojen tehlikeler
Uygulama Ette duyusal degisimlerin dlgiimesi
14 Teorik Etlerin muhafazasi ve muhafaza metotlari
15 Teorik Etlerin sogutulmasi, dondurulmasi ve ¢ozindirilmesi
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15 Uygulama Et ve et Grlinlerinde bazi patojenlerin aranmasi (Salmonella spp, Listeria monocytogenes)

16 Dénem Sonu Sinavi

(Final) Final sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki

Kuramsal Ders 14 0 2 28

Uygulamali Ders 14 0 2 28

Okuma 14 0 2 28

Ara Sinav 1 15 2 17

Donem Sonu Sinavi 1 22 2 24
Toplam ls Yiikii (Saat) 125

Yuvarla [Toplam Is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1  Etin bilesimi ve beslenme fizyolojisindeki 6nemini 6grenmek
Etin histolojik yapisi ve etin kasa donlisim mekanizmasini 6grenmek
Et tdrlerinin ayrimini 6grenmek
Etlerin kalitelerine gore siniflandiriimasini 6grenmek
Etlerin sogukta ve dondurarak muhafazasini 6grenmek

D O~ W N

Postmortem degisikliklerin et kalitesi Gzerine etkisini 6grenmek

Program Ciktilar (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Yiiksek Lisans Programi)

1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik diizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)

2 Basta halk saghgi olmak izere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)
Gida Hijyeni ve Teknolojisi alaninda edinmis oldugu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢ézim onerileri getirir

3 (Beceri)

4 Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢O6zUm Onerileri olugturur (Beceri)

5 Gida Hijyeni ve Teknolojisi yiksek lisans programinin kendisine sagladidi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak

uzmanhgini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)
6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili yontemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

Yuksek lisans egitimi sirasinda kazandigi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galismalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklari belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyal iliskilerde ihtiyagc duyulabilecek teknolojik araglari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

9  Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgi Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontroll, et muayenesi ve teknolojisi, st kalitesi ve guvenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni
ve su Urinleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontrolii ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).

11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiler diizeyde tani ydontemleri hakkinda uzmanlik dizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).

Hayvansal kaynakli gida urinlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlik duzeyinde bilgi sahibi
olur (Bilgi).

10

12

13

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
Oc1 OC2 Oc3 Oc4 Ocs5 Oce

PC4 5 5 5 5 5

PC6 5 5 5

PC7 5 5 5 5 5

PC9 5 5 5 5

PC11 5

PC12 5 5

PC13 5 5 5 5 5
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