Dersin Adi
Ders Kodu
AKTS Kredi

Dersin Amaci

Ozet icerigi

Staj Durum

Ogretim Yoéntemleri

AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Veteriner Halk Saghgi
VBH505 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

is Yikii 125 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Veteriner Halk Saghg, ciftlikten sofraya gida guvenligi, zoonozlar, gida kaynakli hastaliklar, gida
zehirlenmeleri ve kimyasal kaynakli besin zehirlenmeleri, gida Uretim ve satis yerlerinde bulunmasi
gereken Ozellikler, gida is yerlerinde denetim konularinin égretilmesi amaglanir.

Veteriner halk sagliginin amaci ve énemi, Zoonoz ve zoonoz hastaliklarda korunma-kontrol, Ciftlikten
sofraya gida guvenligi, Gida guivenligi kalite yonetim sistemleri
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Anlatim (Takrir), Tartisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Devrim BEYAZ

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag

Ara Sinav (Vize)

Dénem Sonu Sinavi (Final)

Adet Oran (%)
1 40
1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Dogruer, Y (2000) Veteriner Halk Sagligi, Konya
2 Dirican, R (1993) Halk Saglhgi, Bursa
3 Sarimehmetogdlu, B (1997) Veteriner Halk Saghigi, Ankara

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari
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Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik

Veteriner halk sagliginin tanimi ve 6nemi

Veteriner halk sagliginin amaci ve tarihgesi — tek tip tek saglik konsepti
Zoonozlarin tanimi ve siniflandiriimasi

Bakteriyel zoonozlar

Viral zoonozlar

Paraziter zoonozlar

Zoonoz hastaliklarda korunma ve kontrol

Ara Sinav (Vize) Ara sinav

Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik

Doénem Sonu Sinavi

(Final)

Ciftlikten sofraya gida guvenligi

Gida kaynakli tehlikeler

Gida enfeksiyonlari ve intoksikasyonlari

Gida guvenligi kalite yonetim sistemleri

Gida guvenligi ile ilgili mevzuat

Cevre ve halk saghgi

Genel tekrar ve eksik kalan konularin tamamlanmasi

Final sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik

Kuramsal Ders

Odev
Okuma
Ara Sinav
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Adet On Hazirlk Etkinlik Stresi Toplam g YUk
2 0 14 28
10 0 2 20
10 0 2 20
1 22 1 23
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Dénem Sonu Sinavi 1 33 1 34
Toplam Is Yiiki (Saat) 125
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5
*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Ciftlikten sofraya gida glvenligini kavraminin égrenir.
Gida kokenli riskler ve 6nleyici tedbirleri bilir.
Gida guvenlidi ile ilgili mevzuat bilir
Tek tip tek saglik konseptini 6grenir.

a ~ 0N

Zoonozlar hakkinda detayl bilgi sahibi olmak

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolgjisi Yiiksek Lisans Programi)

1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik dizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)

2 Basta halk saghgi olmak lizere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)
Gida Hijyeni ve Teknolojisi alaninda edinmis oldugu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢éziim Onerileri getirir

3 (Beceri)

4 Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢6zUm onerileri olusturur (Beceri)

5 Gida Hijyeni ve Teknolojisi yiuksek lisans programinin kendisine sagladigi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak

uzmanligini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)
6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili yontemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

Yiiksek lisans egitimi sirasinda kazandidi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galigmalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyall iliskilerde ihtiyag duyulabilecek teknolojik araclari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

9 Alaniile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yonelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontroli, et muayenesi ve teknolagijisi, siit kalitesi ve givenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saghgi, su hijyeni

10 ve su Urlnleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Uretimi ve kontroll ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).
11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiiler diizeyde tani yéntemleri hakkinda uzmanlik diizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).

Hayvansal kaynakli gida Urunlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlik diizeyinde bilgi sahibi
olur (Bilgi).

12
13
Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Duistik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

Oc1 OC2 OC3 Oc4 OC5
PC2 5 5 5 5 5

PC3 5
PC4 5 5 5 5 5
PC5 5 5 5
PC6 5 5 5 5
PC7 5 5 5 5 5
PC8 5 5 5 5
PC9 5 5 5 5
PC10 5 5 3
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