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Dersin Adi Gida Hijyeni ve Gida Muhafazasi

Ders Kodu VBH506 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 7 is Yikii 175 (Saat) Teori 3 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Gida ile hijyen tanimi ve iligkisinin belirlenmesi, Gida uretimi ve agamalarinin belirlenmesi, Gida hijyenin

ve temel prensiplerinin ortaya konulmasi, gidalarda bozulma nedenlerini ve gidalarin saglikh bir sekilde
daha uzun slre dayanmasini saglayacak metotlari ayrintili bir sekilde 6grenmek

Ozet Igerigi Gidalarin mikrobiyolojik florasi, Gidalardan kaynaklanan riskler, Gidalarin muhafazasi ve gida
bozulmalari. Gida muhafazasinda yararlanilan temel ilkeler ve gida muhafazasinda kullanilan metotlara
ayrintih bakis.

Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Prof. Dr. Ergiin Omer GOKSOY

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

1 Erol i., Gida Hijyeni ve Mikrobiyolojisi. 2007.
Unliitiirk, A., Turantas F. Gida Mikrobiyolojisi
inal, T. Besin Hijyeni
Tunail N., Mikrobiyoloji, 2009.
Erkmen O., Gida Mikrobiyolojisi (2. Baski), 2010.
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Gida hijyeni tanimi, 6nemi, siniflandiriimasi, tarihgesi

2 Teorik Gida hijyeninde fiziksel ve kimyasal tehlikeler (gidalarda bulunan ve islenmesi sirasinda ve
sonrasinda olusan toksik maddeler)

3 Teorik Gida hijyeninde kimyasal tehlikeler Il (pestisit, antibiyotik kalintilari, agir metal bulagmalari, dioksin
vb. kirlenmeler)

4 Teorik Hayvansal gidalardan kaynakli saglik riskleri, mikrobiyel tehlikeler (bakteriyel toksinler)

5 Teorik Gidalarda enfeksiyon yapan bakteriyel etkenler

6 Teorik Gida kaynakli viral ve paraziter enfeksiyonlar

7 Teorik Gida igletmelerinde hijyen ve sanitasyon

8 Ara Sinav (Vize) Arasinav

9 Teorik Gida muhafazasina genel bakis ve gida muhafazasinda yararlanilan temel ilkeler, gidalarda
bozulma nedenleri ve bozulmaya etki eden faktorler

10 Teorik Gidalarin 1si ile muhafazasi (sicaklik, sogutma, dondurma)

11 Teorik Gidalarin kimyasal koruyucular ile muhafazasi

12 Teorik Kurutma, salamura ve fermentasyon metodu ile muhafaza

13 Teorik Gidalarda 1ginlama, tiitsiileme, yiiksek basing uygulamalari

14 Teorik Konserve teknolojisi

15 Teorik Farkli paketleme metotlari ile gidalarin muhafazasi (Kontrollli, modifiye..)

16 Donem S_onu Sinavi Final sinavi

(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 0 3 42
oD
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Odev 10 2 3 50
Okuma 14 0 2 28
Ara Sinav 1 24 1 25
Dénem Sonu Sinavi 1 29 1 30
Toplam Is Yiiki (Saat) 175

Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 7

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1
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Gidalarin mikrobiyel ekolojilerinin 6grenilmesi

Gida intoksikasyonuna neden olan bakteriyel etkenler ve bunlarin karakterleri

Hijyen ve sanitasyonun éneminin belirlenmesi

Gidalarin muhafazasinda yararlanilan temel ilkeleri 8renmek

Gidalarin konvansiyonel metotlarla muhafazasini 6grenmek

Gidalarin gesidine gére uygulanabilecek uygun muhafaza metotlarini 6grenmek

Gidalarin muhafazasinda paketlemenin énemini ve gidaya 6zgi paketleme metotlarini 6grenmek

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Yiiksek Lisans Programi)

1
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3

10
11
12

13

Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik diizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)
Basta halk saghigi olmak uzere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)

Gida Hijyeni ve Teknolgjisi alaninda edinmis oldugdu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢dzim Onerileri getirir
(Beceri)

Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢6zum Onerileri olusturur (Beceri)

Gida Hijyeni ve Teknolgijisi yiiksek lisans programinin kendisine sagladigi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak
uzmanhgini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Caligsabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)

Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili ydntemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

Yiiksek lisans egitimi sirasinda kazandidi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galigmalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyall iliskilerde ihtiyag duyulabilecek teknolojik araglari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).
Gida hijyeni ve kontrolli, et muayenesi ve teknolojisi, siit kalitesi ve guivenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni

ve su Urdnleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontroli ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).

Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlar ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekuler diizeyde tani ydntemleri hakkinda uzmanlik diizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).

Hayvansal kaynakli gida Urtinlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlik diizeyinde bilgi sahibi
olur (Bilgi).

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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