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Kanath Eti Hijyeni ve Teknolojisi
VBH553 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

is Yikii 75 (Saat) Teori 1 Uygulama 2 Laboratuvar 0

Kanatli eti Uretim agsamalarinin belirlenmesi, kanath etinin besleyici degerliliginin belirtiimesi, kanath
etinden kaynaklanan gida risklerinin belirtimesi amaglanmistir.

Kanatli eti Gretim asamalari, kanatli muayenesi ve kalite kontrolli, Kanatli kaynakl gida infeksiyon ve
intoksikasyonlari.

Yok
Anlatim (Takrir), Deney, Gésterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma, Problem C6zme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac

Ara Sinav (Vize)
Dénem Sonu Sinavi (Final)

Adet Oran (%)
1 40
1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

1 Arslan A., Et muayenesi ve et Urtnleri teknolojisi, 2002.
2 Kanath Ar-Ge Yayinlari no:3., Kanatl Etleri ve Gida Glivenligi 2001
3 Turker., Hayvansal gidalarda kalite kontroll, 1997.
Hafta Haftalara Gore Ders Konulari
1 Teorik Kanatli etinin bilesimi ve besin degerleri
Uygulama Girig
2 Teorik Kanatli kesimhanesi, et parcalama yeri, soguk depo ve uretim yerlerinin hijyenik kosullarin
belirlenmesi
Uygulama Kanatli analizlerinin yapilacagi laboratuarlarin ve analizlerde kullanilacak alet ve cihazlarin
tanitilmasi
3 Teorik Kanatl kesim hattina HACCP ilkelerinin belirlenmesi ve uygulanmasi
Uygulama Kanatli etinde protein tayini
4 Teorik Kesimi yasak ve ihbari mecburi hastaliklar
Uygulama Kanatli etinde yag tayini
5 Teorik Etlerin sogutulmasi ve sojukta muhafaza metotlari
Uygulama Kanatl etinde rutubet, kil pH tayini
6 Teorik Etlerin dondurulmasi ve donmus muhafaza metotlari
Uygulama Kanatli etlerinde mikrobiyolojik analizler igin hazirlik: sterilizasyon ve besi yeri hazirlanmasi
7 Teorik Genel hijyenik dnlemler ile dekontaminasyon yontemlerinin belirlenmesi
Uygulama Kanatli etlerinde Salmonella aranmasi
8 Ara Sinav (Vize) Ara sinav
9 Teorik Tavuk gévde etlerinin gruplandirilmasi ve gévde etlerinin parcalanmasi
Uygulama Kanath etlerinde Campylobacter aranmasi
10 Teorik Kanatli etinin kalitesi ve kalitesini etkileyen faktorler
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10 Uygulama Kanatl etinde fiziksel muayane yontemleri

11 Teorik Et muayenesi bakimindan énemli olan kanatl hastaliklari
Uygulama Kanatl etlerinde Staphylococcus aureus aranmasi
12 Teorik Kanatli isletmelerinde temizlik ve sanitasyon
Uygulama Kanatl etlerinde toplam aerop mezofil canl ile maya-kif aranmasi
13 Teorik Kanatli sektoériinde personel hijyeni
Uygulama Kanatli isletmelerin soguk hava depolarindan, parcalama tnitelerinden hijyen kontrold.
14 Teorik Kanatli etlerinin kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri
Uygulama Kanatli isletmelerinde galigsan personelin hijyen kontroli
15 Teorik Tartisma
Uygulama Analiz sonuglarinin degerlendiriimesi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Stresi Toplam g YUk
Kuramsal Ders 14 0 1 14
Uygulamali Ders 14 0 2 28
Ara Sinav 1 11 1 12
Ddnem Sonu Sinavi 1 20 1 21
Toplam Is Yiiki (Saat) 75
Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Kanatl etinin besleyici degerliligini ve bilesimini ortaya koymak
Kanatl kesim hattinin belirlenmesi ve bu hattaki kritik kontrol noktalari
Kanatl etlerinden kaynaklanan gida infeksiyon ve intoksikasyonlarinin belirlenmesi
Kanatli et Grtnleri teknolojisi, etlerin muhafazasi
Kanatli kesimhanesinde ve burada galisan personelde hijyen ve sanitasyon
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Kanatli etleri Gizerine laboratuar analizlerinin yapabilmek, kanath etleri ile kesimhanesinin tasimasi gereken teknik sarthamesini
bilmek

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Yiiksek Lisans Programi)

1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik diizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)

2 Basta halk saghgi olmak izere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)
Gida Hijyeni ve Teknolojisi alaninda edinmis oldugu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢dézim Onerileri getirir

3 (Beceri)

4 Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢6zum 6nerileri olusturur (Beceri)

5 Gida Hijyeni ve Teknolgjisi yiiksek lisans programinin kendisine sagladigi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak

uzmanhgini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Caligabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)
6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili yontemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

Yiiksek lisans egitimi sirasinda kazandidi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galigmalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyall iliskilerde ihtiyag duyulabilecek teknolojik araclari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

9  Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontrolli, et muayenesi ve teknolojisi, st kalitesi ve guvenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni

10 ve su Urlnleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Uretimi ve kontroli ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).

11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekuler diizeyde tani yéntemleri hakkinda uzmanlik diizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).
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Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
0Cc2 0Oc¢3 0Oc4 Oc5 0OC6

PC1

PC2
PC3
PC4
PC5
PC7
PC8
PC9
PC10
PC11
PC12
PC13

Hayvansal kaynakli gida urinlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlik duzeyinde bilgi sahibi

olur (Bilgi).
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