Dersin Adi

Ders Kodu

AKTS Kredi

Dersin Amaci

Ozet Igerigi

Staj Durum
Ogretim Ydéntemleri

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Siit Uriin Teknoloijileri

VBH568 Ders Duzeyi

is Yikii 100 (Saat) Teori 2
Sit tozu, tereyad, dondurma uretim teknolojilerini 6gretmek

Yiksek Lisans
Uygulama 2 Laboratuvar
St tozu teknolojisi, tereyagi Gretimi ve dondurma Uretim teknolojileri

Yok

Anlatim (Takrir), Deney, Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma

Dr. Ogr. Uyesi Pelin KOCAK KIZANLIK, Prof. Dr. Filiz KOK

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac

Ara Sinav (Vize)
Dénem Sonu Sinavi (Final)

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

Adet Oran (%)
1 40
1 60

1 Tekinsen C., Tekingen K., Dondurma, 2007

2 Akin N., Dondurma Bilimi ve Teknolojisi, 2009.
3 inal, T. Siit ve Siit Uriinleri Hijyen ve Teknolojisi
4

Ucglincii, M. Siit bilimi, 2013.

Hafta
1

10

11

12

13

14

15

16

Teorik & Uygulama

Teorik & Uygulama
Teorik & Uygulama

Teorik & Uygulama

Teorik & Uygulama
Teorik & Uygulama
Teorik & Uygulama

Ara Sinav (Vize)
Teorik & Uygulama
Teorik & Uygulama

Teorik & Uygulama
Teorik & Uygulama

Teorik & Uygulama

Teorik & Uygulama
Teorik & Uygulama

Dénem Sonu Sinavi
(Final)

Haftalara Gore Ders Konulari

Tereyagdinin siniflandiriimasi ve bilesimi & Tereyadi analizlerinin yapilacagi laboratuarlarin ve
analizlerde kullanilacak alet ve cihazlarin tanitiimasi

Ham madde ve tereyadi Uretim basamaklari & Tereyagi yapimi (kahvaltilik)

Tereyad uretiminde kullanilan starter kiltirler ve Tereyaginin olgunlastiriimasi & Tereyagdiyapimi
(yemeklik)

Tereyaginda sik rastlanilan kusurlar; Fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik kusurlar & Tereyagdinin
kimyasal analizleri icin gerekli kimyasal malzemelerinin hazirlanmasi ve Tereyaginda kdl, rutubet
ve pH tayini.

Tereyagi icin mikrobiyolojik ve kimyasal kriterler tebligi & Mikrobiyolojik analizlerde kullanilacak
malzemelerin sterilizasyonu ve besi yerlerinin hazirlanmasi

Dondurmanin tarihsel gelisimi, Dondurmanin siniflandiriimasi & Dondurma analizlerinin yapilacagi
laboratuarlarin ve analizlerde kullanilacak alet ve cihazlarin tanitiimasi

Dondurma yapiminda kullanilacak sitiin 6zellikleri ve Dondurma yapim asamalari & Dondurma
yapimi (Sade)

Ara sinav
Dondurmada sik rastlanilan kusurlar & Dondurma igin mikrobiyolojik ve kimyasal analizler

Dondurma yapilan isletmelerde personel hijyeni & Mikrobiyolojik analizlerde kullanilacak
besiyerlerinin hazirlanmasi

St tozu teknolojisine giris & Sut tozu analizlerinin yapilacagdi laboratuarlarin ve analizlerde
kullanilacak alet ve cihazlarin tanitiimasi

Sut tozu Uretim basamaklari; PUskirtme ve silindir st tozu teknolojisi & Sit tozunun kimyasal
analizleri igin gerekli kimyasal malzemelerinin hazirlanmasi ve sit tozunda kil ve rutubet tayini.

Sut tozunda sik rastlanilan kusurlar ile sut tozu igin mikrobiyolojik ve kimyasal kriterler tebligi &
Mikrobiyolojik analizlerde kullanilacak besiyerlerinin hazirlanmasi ve siit tozunda toplam mezofil
aerobik ve anaerobik canli aranmasi

St drinlerinde Aflatoksin ve aflatoksin ile halk saghg iliskisi & St Urtinlerinde Aflatoksin M1
aranmasi

Sut ve st Urunlerinde aflatoksin M1 icin kriterler tebligdi ile llkemiz ve dliinya genelinde st
urlGnlerinde bulunma durumlari & Bebek mamalarinda aflatoksin M1 aranmasi

Final sinavi

Aydin Adnan Menderes Universitesi E-Universite Otomasyonu (izerinden alinmistir. Rapor tarihi: 26.04.2024 1/2



Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 0 2 28
Uygulamali Ders 14 0 2 28
Ara Sinav 1 16 1 17
Donem Sonu Sinavi 1 26 1 27
Toplam Is Yiikii (Saat) 100
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1  Sdut trunleri teknolojileri hakkinda bilgi sahibi olmak
Sit drinlerine uygulanan kimyasal testleri 6grenmek
Sat Uruinlerine uygulanan mikrobiyolojik analizleri 8grenmek
Tereyag ve dondurma uretiminde pratik edinmek
Dondurmanin tarihgesi ve kullanilacak sttlerin tagsimasi gereken 6zellikleri hakkinda bilgi sahibi olmak

o 0~ W N

Tereyaginda rastlanilan kusurlar ve bunlarin dniine gegilmesi

Program Ciktilarn (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Yiiksek Lisans Programi)

1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili uzmanlik diizeyinde gelistirilmis bilgilere sahip olur (Bilgi)

2 Basta halk saghgi olmak lizere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iligkili disiplinler arasi etkilesimi kavrayarak tanimlar (Bilgi)
Gida Hijyeni ve Teknolojisi alaninda edinmis oldugdu bilgileri kullanarak, uzmanlik gerektiren sorunlara ¢dzim Onerileri getirir

3 (Beceri)

4 Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkl disiplinlerdeki bilgiler ile bitlnlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
¢6zUm Onerileri olusturur (Beceri)

5 Gida Hijyeni ve Teknolojisi yiiksek lisans programinin kendisine sagladidi yetki ve sorumluluklarin bilincinde olarak

uzmanhgini uygulama yetkinliginde olur (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi)
6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili yontemleri kavrar (Ogrenme Yetkinligi).

Yuksek lisans egitimi sirasinda kazandigi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak galismalarda
yeni bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

Mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyall iliskilerde ihtiyag duyulabilecek teknolojik araglari kullanir (iletisim ve Sosyal
Yetkinlik).

9  Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontroli, et muayenesi ve teknoloijisi, sut kalitesi ve giivenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saghgi, su hijyeni

10 ve su Urinleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontroli ile domuz eti kalitesi konularinda bilgi sahibi olur (Bilgi).
11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekuler diizeyde tani ydntemleri hakkinda uzmanlik diizeyinde
bilgi sahibi olur (Bilgi).

Hayvansal kaynakli gida urinlerinin kalite 6zellikleri ve organoleptik muayeneler konusunda uzmanlk duzeyinde bilgi sahibi
olur (Bilgi).

12
13
Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

OC1 OC2 OC3 0¢4 0O¢5 OC6
PC1 5 5 5 5

PC2 5
PC3 5 5 5 5 5

PC4 5 3

PC5 5 5 5 5 4

PC6 5
PC7 5 5 5 5 5
PC8 5
PC9 5 5 5 5

PC10 4 4 4 4

PC11 5 5 3

PC12 4 4 3 4
PC13 4 4 4 5 3
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