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Dersin Adi Et Hijyeni ve Muayenesi

Ders Kodu VBH608 Ders Duzeyi Doktora

AKTS Kredi 7 is Yikii 175 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Et muayenesi kisminda mezbahalarin yapisal 6zellikleri, sistematik et muayenesi, et muayenesinde

saptanan bakteriyel, viral ve paraziter hastaliklar, patolojik degdisiklikler ve yasal hiikiimler ¢ergevesinde
verilecek kararlarin, et islek yerlerinde temizlik ve dezenfeksiyon igslemlerinin 6gretiimesi amaclanir.

Ozet Igerigi Kesimhane bilgisi ve kesimhane kavrami. Kesimhane c¢esitleri. Kesimhaneleri olugturan bélimler.
Kesimhanelerde temizlik ve dezenfeksiyon. Canli hayvan ve et muayenesi. Et muayenesinin tanimi,
kapsami, 6nemi ve 6zellikleri. Canli hayvan (ante-mortem) muayenesinin yapilis sekli ve incelenmesi
gereken unsurlar. Kesim sonrasi (post-mortem) muayene, sistematik et muayenesi. Hayvanlarda
gorulebilecek hastaliklar ve durumlarla ilgili lezyonlar, patognomonik degisikliklerin degerlendiriimesi.
Muayene edilen karkas ve organlar hakkinda verilecek olan kararlar. Karkaslarin siniflandiriimalari.

Staj Durum Yok
Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Deney, Gosterip Yaptirma, Tartisma, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Pelin KOCAK KIZANLIK

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Gracey J.,Collins D.S., Huey, R. MeatHygiene, W.B. SaundersComp., London,1999.
Yildirim, Y. Et endUstrisi,Ankara, 1996.
Tayar, M. Et muayenesi,Bursa, 2011.
inal, T. Kesim Hayvani ve Et Muayenesi,izmir, 1995.
inal, T. Mezbaha Bilgisi,izmir, 1997.
Arslan, A. Et Muayenesi ve Et Uriinleri Teknolojisi,Elazig, 2013.

o O~ WN

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Giris, dersin amaci, kaynak kitaplarin ve ders igleme planinin tanitimi
Uygulama Mezbaha ve kombinalari olusturan bélimlerin tanitiimasi
2 Teorik Mezbahalarin siniflandiriimasi, mezbaha ve kombinalari olusturan bélimler, mezbahalarda

tutulmasi zorunlu kayitlar, sorumlu yénetici ve mezbaha muayene hekiminin gérev ve yetkileri,
kesim igin gerekli belgeler.

Uygulama Antemortem muayenenin yapiligi, kesim i¢in aranacak belgelerin ve kesim hatti tanitimi
3 Teorik Mezbahalar ve et muayenesi ile ilgili yasal diizenlemeler
Uygulama Sidirlarda bas ve govde lenf yumrularinin muayenesi
4 Teorik Blyulkbas kasaplik hayvanlarin kesimi ve sistematik et muayenesi
Uygulama Sidirlarda i¢ organlara ait lenf yumrularinin muayenesi
5 Teorik Kugulkbas kasaplik hayvanlarin kesimi ve sistematik et muayenesi
Uygulama Koyun ve kegilerde bas ile govde lenf yumrularinin muayenesi
6 Teorik Kasaplik hayvanlarda goérulen bakteriyel hastaliklar |
Uygulama Koyun ve kegilerde i¢ organlarin lenf yumrularinin muayenesi
7 Teorik Kasaplik hayvanlarda goérilen bakteriyel hastaliklar 11
Uygulama Si1gir karkaslarinin parcalanmasi
Teorik Arasinav
9 Teorik Kasaplik hayvanlarda gérilen viral hastaliklar |
Uygulama Buyulkbas hayvanlarda et muayenesi
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10 Teorik Kasaplik hayvanlarda goérulen viral hastaliklar Il

Uygulama Buyukbas hayvanlarda et muayenesi

11 Teorik Kasaplik hayvanlarda goérilen paraziter hastaliklar
Uygulama Kugukbas hayvanlarda et muayenesi

12 Teorik Kasaplik hayvanlarda goriilen patolojik degisiklikler
Uygulama Kuglkbas hayvanlarda et muayenesi

13 Teorik Kasaplik hayvanlarda goérilen metabolik hastaliklar
Uygulama Bakteriyolojik muayene amaciyla laboratuara numune génderme

14 Teorik Mezbahalarda temizlik ve dezenfeksiyon, Personel hijyeni.
Uygulama Mezbahalarda temizlik ve dezenfeksiyon

15 Teorik Tartisma
Uygulama Tartisma

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Stresi Toplam g YUk

Kuramsal Ders 14 0 2 28

Uygulamali Ders 14 0 2 28

Odev 4 0 10 40

Okuma 14 0 2 28

Ara Sinav 1 20 1 21

Donem Sonu Sinavi 1 29 1 30
Toplam Is Yiikii (Saat) 175

Yuvarla [Toplam ig Yiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 7

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
Mezbahay! olusturan bdlimlerin yapisal 6zellikleri ile mezbahalarda tutulmasi gereken kayit ve kesim igin gerekli belgeleri

1 tanimlayabilir.

2 Kasaplik hayvanlarda sistematik muayeneyi 6grenir.

3 Et muayenesi acisindan énemli bakteriyel, viral, paraziter hastaliklar ve patolojik degdisikliklerin teshisini koyabilir

4 Yasal hukumler icerisinde hastaliklar ve patolojik degdisikliklerde verilecek kararlari 6grenir.

5 Etiglek yerlerinde temizlik ve dezenfeksiyon programi uygulayabilir, gerektiginde laboratuvara marazi madde gonderebilir.
6 Mezbahalar ve et muayenesi ile ilgili yasal dizenlemeleri grenir

Program Ciktilarn (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Doktora Programi)
1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili ileri dizeyde bilimsel yeterlilige ve bilgi birikimine sahip olur (Bilgi).

Oncelikle tek tip-tek saglik konsepti olmak lizere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iliskili gesitli disiplinler arasi etkilegimi

2 kavrayarak, bu alanda sahip oldugu bilgi birikimini kullanir (Bilgi).

3 Hayvansal gidalarla ilgili sorunlari ¢ozebilmeye yonelik projelerde yer alabilecek yeterlilige sahiptir (Beceri).
Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkl disiplinlerdeki bilgiler ile bitlnlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve

4 ¢6zUm Onerileri olusturur (Beceri).

5 Mesleki, toplumsal ve etik degerlere ve gerekli bilimsel formasyona sahip olarak ekip ¢alismasi icerisinde yer alabilir,
gerektiginde de bireysel sorumluluk Ustlenebiir (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi).

6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili ydntemleri kavrar, gida alaninda bilimsel galisma hazirlayabilme,
sunabilme ve etkinlikte bulunabilme yetenegine sahiptir (Ogrenme Yetkinligi).

7 Doktora programi sirasinda kazandigi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak ¢alismalarda yeni
bilgileri ve bilgi kaynaklari belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

8 Kazanmis oldugu bilimsel yeterlilik ve mesleki 6zglivenle birlikte mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyal iliskilerde gerekli

olan iletisim becerilerine sahiptir (iletisim ve Sosyal Yetkinlik).
9  Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontrolli, et muayenesi ve teknolojisi, st kalitesi ve guvenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni
10 ve su Urdnleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontrolii ile domuz eti kalitesi konularinda ileri derecede bilgi
sahibidir (Bilgi).
11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiiler diizeyde tani yontemleri hakkinda ileri diizeyde bilgi
sahibi olur (Bilgi).

12
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13 Giftlikten sofraya gida givenligi kavramini bilir ve uygular (Bilgi).

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OC1 0G2 OC3 0¢4 OG5 0OC6

PC1 5 5 5 5 5 4
PC2 2 2 5 3 1 3
PC3 3 3 5 1 2 1
PC4 2 5 5 3 4 3
PC5 2 1 2 2

PC6 1 1 3 1

PC7 2 4 4 1 4 1
PC8 1 2 2 1

PCO 2 3 3 1 1 1
PC10 4 5 5 5 5 5
PC13 1 4 5
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