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Dersin Adi Gida Mikolojisi

Ders Kodu VBH641 Ders Duzeyi Doktora

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Funguslar, gida mikolojisinde fungal sporlar, fungal bozulma, mitoksinler,mikotik gida zehirlenmeleri

konularinin égretilmesi.

Ozet icerigi Gida Kaynakl funguslar ve 6nemi. Gidalar agisindan énemli kif ve mayalar. Kif ve mayalarin
taksonomisi. Funguslarin tanimlanmasinda kullanilan yéntemler. Gidalarda Fungal bozulmalar.
Gidalarda mikotoksin olusumu ve kontrolli. Gida endustrisinde funguslardan yararlaniimasi. Gida
kaynakli funguslar tizerindeki genetik uygulamalar

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Sadik BUYUKYORUK

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Dijksterhenis,J. Samson, R.A 2007 Food Mycology: A multifaceted approach to fungi and food. Volume 25.. CRD Press,.
Larone, D.H. 1986. Medicallyimportantfungi. A guidetoidentification. Washington DC.
A.D. Hocking, J.I. Pitt, R.A. Samson, and U. Thrane, 2006. Advances in FoodMycology, SpringerScience. USA,
Gida Hijyeni ve Mikrobiyolojisi, Erol, i. Ankara, 2007.
Heperkan, D., 2014. Gidalarda Mikotoksinler. Sidas Medya Ltd. $ti.
Pitt, J.1., Hocking, A.D., 2009. Fungi and Food Spoilage. Springer Science+Business Media, New York.
Carlile, M.J., Watkinson, S.C., Gooday, G.W., 2001. The Fungi. 2 nd Ed. Academic Press, London.
Modern Food Microbiology, Jay J.M., Loessner M.J., Golden D.A., 7. Edition, 2005.
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Giris — Tanimlar ve genel kavramlar

2 Teorik Gidalarda bulunan kiif ve mayalarin ézellikleri

3 Teorik KuUf ve mayalarin tremesini etkileyen faktorler

4 Teorik Gida endistrisinde kullanilan kufler ve kif starter kilturleri

5 Teorik Gida endistrisinde kullanilan mayalar ve maya starter kulturleri

6 Teorik Mikotoksinlerin siniflandiriimasi ve tarihgesi

7 Teorik Mikotoksinlerin canlilara etkileri

8 Ara Sinav (Vize) Ara sinav

9 Teorik Gidalarin mikotoksinlerle kontaminasyon yollari ve olusumunu etkileyen faktorler
10 Teorik Aflatoksinler

11 Teorik Diger mikotoksinler

12 Teorik Mikotoksin olusumunun ve zararli etkilerinin dnlenmesi veya azaltiimasi
13 Teorik Gidalarda mikotoksin analiz metotlar

14 Teorik Mikotoksinlerle ilgili diinyada ve Tirkiye’de mevzuat

15 Teorik Genel tekrar ve eksik kalan konularin tamamlanmasi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Sdresi Toplam g Yiikii
Kuramsal Ders 14 0 1 14
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Okuma 14 0 3 42

Ara Sinav 1 16 1 17
Dénem Sonu Sinavi 1 26 1 27
Toplam Is Yiiki (Saat) 100

Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Gidalarda bulunan mikotoksinler ve uretici funguslarini 6grenir
Mikotoksin olusumunu etkileyen faktorleri 6grenir
Mikotoksinlerin canlilara etkilerini 6grenir
Mikotoksin olusumunun ve zararli etkilerinin dnlenmesi veya azaltilmasini 6grenir
Dunya’da ve Turkiye’de mikotoksin mevzuatini 6grenir
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Gidalarda mikotoksin analizini 6grenir

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Doktora Programi)
1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi galisma alani ile ilgili ileri dizeyde bilimsel yeterlilige ve bilgi birikimine sahip olur (Bilgi).

Oncelikle tek tip-tek saglik konsepti olmak Gizere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iliskili gesitli disiplinler arasi etkilegimi

2 kavrayarak, bu alanda sahip oldugu bilgi birikimini kullanir (Bilgi).

3 Hayvansal gidalarla ilgili sorunlari ¢ézebilmeye yonelik projelerde yer alabilecek yeterlilige sahiptir (Beceri).
Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkl disiplinlerdeki bilgiler ile bitlnlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve

4 ¢6zUm Onerileri olusturur (Beceri).

5 Mesleki, toplumsal ve etik degerlere ve gerekli bilimsel formasyona sahip olarak ekip ¢alismasi icerisinde yer alabilir,
gerektiginde de bireysel sorumluluk Ustlenebiir (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi).

6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili ydntemleri kavrar, gida alaninda bilimsel galisma hazirlayabilme,
sunabilme ve etkinlikte bulunabilme yetenegine sahiptir (Ogrenme Yetkinligi).

7 Doktora programi sirasinda kazandigi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak ¢alismalarda yeni
bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

8 Kazanmis oldugu bilimsel yeterlilik ve mesleki 6zglivenle birlikte mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyal iliskilerde gerekli

olan iletisim becerilerine sahiptir (iletisim ve Sosyal Yetkinlik).
9  Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontrolli, et muayenesi ve teknolojisi, sit kalitesi ve guvenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni
10 ve su Uridnleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontrolii ile domuz eti kalitesi konularinda ileri derecede bilgi
sahibidir (Bilgi).

11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiiler diizeyde tani yontemleri hakkinda ileri diizeyde bilgi

12 anibi olur (Bilgi).

13 (Ciftlikten sofraya gida givenligi kavramini bilir ve uygular (Bilgi).

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Duistik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OCc1 OC2 0OC3 0Oc4 0OC5 OC6

PG1 5 5 5 5 5
PC2
PC3
PC4
PC5
PC6
PC7
PC8
PC9
PC10
PC11 5
PC12 5
PC13 1 1 1 1 1
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