AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Gida Sektorinde Gida Givenligi ve Kalite Sistemleri

Ders Kodu VBH631 Ders Duzeyi Doktora

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Uriin kalite glivenligi uygulamalarini ve kalite glivence sistemleri ile etkilesimlerini 6gretmek. Ciftlikten

sofraya gida giivenligi konseptinianlatmak.

Ozet igerigi Kalitenin tanimlanmasi yapilip, kalite kontrolii ve gida guvenligi ile kalite kontroliinde organizasyon

hakkinda bilgi verilir.

Staj Durum Yok
Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Cemil SAHINER, Dr. Ogr. Uyesi Devrim BEYAZ

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Gida Givenligi ve Kalite Yonetim Sistemleri (Topal, S., 1996, istanbul)
Gida Endustrisinde Risk Yénetim Sistemi: HACCP ve Uygulamalari (Topal, S., 2001, istanbul)
HACCP in Meatindustry (Ed. Martyn Brown, 2002)
Gida Giivenligi: Tayar,M. istanbul 2009
HACCP in Meat, poultryandfishprocessing (Ed. A. M. Pearson, T. R. Dutson, 1999)

a b~ 0N

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Gida Glvenligi kavramina genel bakis

2 Teorik Gidalarda kalite glivenligi, Gretim ve Griin kontrol

3 Teorik Kalite Yonetim sistemleri ve ilgili standartlar

4 Teorik Ciftlikten sofraya gida guvenligi

5) Teorik Gida kaynakli tehlikeler

6 Teorik Gida kaynakli saglik riskleri

7 Teorik On gereksinim Programlari (GAP, GTP, GLP, GMP.)

8 Ara Sinav (Vize) Arasinav

9 Teorik Gida guvenligi kalite yonetim sistemleri

10 Teorik Gida guvenligi denetimleri

11 Teorik Gida endistrisinde risk yonetimi ve HACCP entegrasyonu
12 Teorik HACCP nasil uygulanir? Plan basamaklari, tehlike analizleri
13 Teorik Tuketici ve Griin glvenligi yoninden HACCP’in yararlari

14 Teorik Temel risk yonetimi ve kalite glivence sistemlerini ydnlendiren yapilar

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Siresi
Kuramsal Ders 14 0 2

Odev 4 0 6
Okuma 14 0 1

Ara Sinav 1 10 1
Of=10
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Toplam Is Yiiki
28
24
14
11
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Dénem Sonu Sinavi 1 22 1 23
Toplam Is Yiiki (Saat) 100
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4
*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Kalite guvenligini 6grenilir
Kalite giivence sistemlerini 6grenilir
Gida igletmelerinde kalite guivence sisteminin uygulanmasini 6grenir
Ciftlikten sofraya gida glvenligi ilkesini kavrar.
Gida kaynakh tehlikeleri tanimlar

o 0~ WN

Gida guvenligi ile ilgili ulusal ve uluslararasi yasal diizenlemeleri 63renir

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Doktora Programi)
1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili ileri dizeyde bilimsel yeterlilige ve bilgi birikimine sahip olur (Bilgi).

Oncelikle tek tip-tek saglik konsepti olmak lizere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iliskili gesitli disiplinler arasi etkilegimi

2 kavrayarak, bu alanda sahip oldugu bilgi birikimini kullanir (Bilgi).

3 Hayvansal gidalarla ilgili sorunlari ¢ézebilmeye yonelik projelerde yer alabilecek yeterlilige sahiptir (Beceri).
Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve

4 ¢6zUm onerileri olusturur (Beceri).

5 Mesleki, toplumsal ve etik degerlere ve gerekli bilimsel formasyona sahip olarak ekip ¢aligmasi igerisinde yer alabilir,
gerektiginde de bireysel sorumluluk Ustlenebiir (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi).

6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili ydntemleri kavrar, gida alaninda bilimsel galisma hazirlayabilme,
sunabilme ve etkinlikte bulunabilme yetenegine sahiptir (Ogrenme Yetkinligi).

7 Doktora programi sirasinda kazandigi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak ¢aligmalarda yeni
bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

8 Kazanmis oldugu bilimsel yeterlilik ve mesleki 6zglivenle birlikte mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyal iligkilerde gerekli

olan iletisim becerilerine sahiptir (iletisim ve Sosyal Yetkinlik).
9  Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontrolli, et muayenesi ve teknolojisi, siit kalitesi ve guivenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni
10 ve su Urinleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontrolii ile domuz eti kalitesi konularinda ileri derecede bilgi
sahibidir (Bilgi).
11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiler diizeyde tani yéntemleri hakkinda ileri diizeyde bilgi
sahibi olur (Bilgi).

13 (Ciftlikten sofraya gida givenligi kavramini bilir ve uygular (Bilgi).

12

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
Oc1 Oc2 Oc3 Oc4 OC5 Oce

PC1 4 4 4 4 4 4
PC2 4 4 4 4 4 4
PC3 2 2 2 2 2 2
PC4 3 3 3 3 3 3
PC5 4 4 4 4 4 4
PC6 3 3 3 3 3 3
PC7 4 4 4 4 4 4
PC8 2 2 2 2 2 2
PC9 2 2 2 2 2 2
PC10 5 5 5 5 5 5
PC13 5 5 5 5 5 5
Of={0)
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