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DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Sucuk Teknolajileri

Ders Kodu VBH634 Ders Duzeyi Doktora

AKTS Kredi 4 is Yikii 100 (Saat) Teori 1 Uygulama 2 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Sucuk tipleri, Uretim teknolojisi ve sucukta kalite kriterleri , sucugun fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik

analizleri, sucukta gorulecek bozulmalar hakkinda bilgi sahibi olmak

Ozet Igerigi Sucuk tanimi, sucuk tip ve gesitleri, sucuk tretiminde kullanilan ham maddeler, rretim prosesleri,
sucuklarda gorilebilen kusurlar ve sebepleri, sucugun duyusal mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri,

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Deney
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Pelin KOCAK KIZANLIK

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Sucuk Uretimi Prensipleri ve Uygulamalari
2 Et Muayenesi ve Et Uriinleri Teknolojisi
3 Sucuk yapim formiilasyonunun temelleri, isleme ve glivenlik

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Sucugun tanimi, sucuklarin sekillerine, yapildiklari maddelere ve tiplerine gére siniflandiriimasi
Uygulama Sucuk Uretiminde kullanilan alet ve ekipmanlarin tanimi
2 Teorik Sucuklarda kullanilan dogal ve yapay katki maddeleri, dikkat edilecek hususlar
Uygulama Sucuklarin fiziksel muayene kriterleri
3 Teorik Sucuk hamurunun hazirlanmasi, sucukta kullanilan ham maddelerin ve katki maddelerinin segimi
ve Uretimde dikkat edilecek hususlar
Uygulama Sucuklarda uygulanan kimyasal analizler
4 Teorik Sucuklarda olgunlagsma ve dolum prosesleri, sucuklarin ambalajlama ve muhafaza edilmesi
sirasinda dikkat edilecek hususlar
Uygulama Sucuklarda rutubet ve kil tayini
5 Teorik Fermente sucuk Uretim teknolojisi
Uygulama Sucuklarda yag tayini
6 Teorik Sucukta fermantasyon dinamikleri ve starter kilttrler
Uygulama Sucuklarda protein tayini
7 Teorik Emiilsiyon tipi (Isil islem gérmus) sucuk uretim teknolojisi, haslanmis ve dumanlanmis sucuklar
Uygulama Sucuklarda tuz tayini
Ara Sinav (Vize) Arasinav
9 Teorik Pisirilmis sucuklar (Karaciger sucuklari, kan sucuklari, galantinler)
Uygulama Sucuklarda hidroksiprolin tayini
10 Teorik Kizartilarak tiketilen sucuklar, taze sucuklar
Uygulama Sucuklarda kokusma testleri
11 Teorik Yeni sucuk tipleri (Organik sucuk, vejeteryan sucuk, gurme sucuk, disik yag icerikli sucuk, diistik
tuz/sodyum igerikli sucuklar)
Uygulama Sucuklarda total aerobik mezofilik bakteri sayimi
12 Teorik Sucuk kiliflar
Uygulama Sucuklarda maya ve kuf sayisinin belirlenmesi
13 Teorik Sucuklarda gortlebilen bozukluklar
Uygulama Sucuklarda coliform mikroorganizma sayisinin belirlenmesi
14 Teorik Sucuk zararlilari ve sucuklara yapilan hileler
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14 Uygulama Sucuklarda laktik asit bakterilerinin sayimi

15 Teorik Sucuk Uretiminde gida giivenligi ve HACCP uygulamalari
Uygulama Sucuklarda duyusal analizler
16 Donem Sonu Sinavi .
(Final) Final sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki

Kuramsal Ders 14 0 1 14

Uygulamali Ders 14 0 2 28

Odev 8 0 2 16

Okuma 10 0 1 10

Ara Sinav 1 10 1 11

Dénem Sonu Sinavi 1 20 1 21
Toplam Is Yiiki (Saat) 100

Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 Fermentasyonun olusumda etkili olan mikrobiyel proses hakkinda bilgi
Sucuk Uretiminde kullanilan katki maddeleri hakkinda bilgi
Sucuk uretiminde dikkat edilecek prensipler
Sucuk uretim teknolojisi hakkinda detayl bilgi sahibi olmak
Sucuk Uretiminde Glvenli Uygulamalar
Sucuk Uretiminde saglik ve glivenlik gereksinimleri
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Sucuk Uretim hatalari ve sucuklarda goériilen bozulmalar

Program Ciktilari (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Doktora Programi)
1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili ileri dlizeyde bilimsel yeterlilige ve bilgi birikimine sahip olur (Bilgi).

Oncelikle tek tip-tek saglik konsepti olmak iizere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iliskili gesitli disiplinler arasi etkilesimi
kavrayarak, bu alanda sahip oldugu bilgi birikimini kullanir (Bilgi).

3 Hayvansal gidalarla ilgili sorunlari ¢ézebilmeye yonelik projelerde yer alabilecek yeterlilige sahiptir (Beceri).
Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve
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4 ¢6zUm onerileri olusturur (Beceri).

5 Mesleki, toplumsal ve etik degerlere ve gerekli bilimsel formasyona sahip olarak ekip ¢alismasi icerisinde yer alabilir,
gerektiginde de bireysel sorumluluk Ustlenebiir (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligdi).

6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili yontemleri kavrar, gida alaninda bilimsel galisma hazirlayabilme,
sunabilme ve etkinlikte bulunabilme yetenegine sahiptir (Ojrenme Yetkinligi).

7 Doktora programi sirasinda kazandigi bilgi ve becerileri dederlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak ¢aligmalarda yeni
bilgileri ve bilgi kaynaklari belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

8 Kazanmis oldugu bilimsel yeterlilik ve mesleki 6zglivenle birlikte mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyal iliskilerde gerekli

olan iletisim becerilerine sahiptir (iletisim ve Sosyal Yetkinlik).
9 Alaniile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yonelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontroll, et muayenesi ve teknolojisi, sut kalitesi ve guvenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni
10 ve su urinleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontroli ile domuz eti kalitesi konularinda ileri derecede bilgi
sahibidir (Bilgi).
11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiiler diizeyde tani yéntemleri hakkinda ileri diizeyde bilgi
sahibi olur (Bilgi).

13 Giftlikten sofraya gida givenligi kavramini bilir ve uygular (Bilgi).

12

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OC1 0G2 OC3 0¢4 OG5 0OCe  OC7
PC1 4 4 5 5 5 5 5

PC2 4 4 5
PC3 5 5 5 5 5
PC4 5 5 5 5 5 5 5
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PC5
PC7
PC9
PC10
PC13

A b~ BN

A~ b B~ M
o~ 0001 b
g~ 0001 b
g b~ 0000 b
a b~ 000 b
g b~ 0000 b

Aydin Adnan Menderes Universitesi E-Universite Otomasyonu (izerinden alinmistir. Rapor tarihi: 16.04.2024

3/3



