AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
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Dersin Adi Kanatli Uriinleri Kalite ve Teknolojileri

Ders Kodu VBH650 Ders Duzeyi Doktora

AKTS Kredi 3 is Yikii 75 (Saat) Teori 1 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Kanatli etlerinin Gretim asamalarinin belirlenmesi, kanatl etlerinin besleyici degerliliginin belirtiimesi,
kanath etlerinin muhafazasinin égretiimesi amacglanmistir.

Ozet Igerigi Kanatli etlerinin genel 6zellikleri, kanath etlerinin muhafazasi, kanatl pargalama Unitelerinin temizlik ve
sanitasyon uygulamalari

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Devrim BEYAZ, Dr. Ogr. Uyesi Pelin KOCAK KIZANLIK

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Arslan A., Et muayenesi ve et Urtnleri teknolojisi, 2002.
2 Kanath Ar-Ge Yayinlari no:3., Kanatli Etleri ve Gida Guivenligi 2001

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Tavuk, bildircin, hindi, devekusu ve 6rdek etlerinin 6zellikleri; genel bakig

2 Teorik Kanatli kesimhanesi, et pargalama yeri, soguk depo ve Uretim yerlerinin hijyenik kosullarin
belirlenmesi

3 Teorik Kanatli kesim hattina HACCP ilkelerinin belirlenmesi ve uygulanmasi

4 Teorik Etlerin dondurulmasi ve donmus muhafaza metotlar

b Teorik Kanatli etlerinin kimyasal bilesimi ve besleyici 6zellikleri; bildircin eti

6 Teorik Kanatli etlerinin kimyasal bilesimi ve besleyici 6zellikleri; hindi eti

7 Teorik Kanatli etlerinin kimyasal bilesimi ve besleyici 6zellikleri; deve kusu eti

8 Ara Sinav (Vize) Ara sinav

9 Teorik 9) Kanatli etlerinin kimyasal bilesimi ve besleyici ézellikleri; Ordek eti

10 Teorik Kanatli etlerinin igslenmesi

11 Teorik Kanatli etleri ile ilgili Tlrk Standartlari: TS 2409 (Tavuk Govde eti), TS 4018 (Hindi eti)

12 Teorik Kanatli etleri ile ilgili Tirk Standartlari: TS 8057 (Beyaz et- sogutma, dondurma, muhafaza ve
tasima kurallari), TS 12401 (Tavuk parga etleri- kemiksiz)

13 Teorik Kanatli pargalama Unitelerinde personel hijyeni ile temizlik ve sanitasyon

14 Teorik Kanatli etlerinin tiketime sunulma sekilleri: Baget, but, kanat, gégus, ciger, taglik vb sekilleri

15 Teorik Tartisma, genel tekrar, literatir sunumu

16 Donem S_onu Sinavi Final sinavi

(Final)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 0 1 14
Odev 5 0 1 5
Okuma 5 0 5 25
Ara Sinav 1 12 1 13
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Dénem Sonu Sinavi 1 17 1 18
Toplam Is Yiiki (Saat) 75
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1 Tavuk etinin besleyici degerliligini ve bilesimini ortaya koymak
Bildircin etinin besleyici degerliligini ve bilesimini ortaya koymak
Hindi etinin besleyici degerliligini ve bilesimini ortaya koymak
Devekusu etinin besleyici dederliligini ve bilesimini ortaya koymak
Ordek etinin besleyici degerliligini ve bilesimini ortaya koymak

o 0~ WN

Kanatli et Grtnleri teknolojisi, etlerin muhafazasi

Program Ciktilan (Veterinerlik Gida Hijyeni ve Teknolojisi Doktora Programi)
1 Gida Hijyeni ve Teknolojisi calisma alani ile ilgili ileri dizeyde bilimsel yeterlilige ve bilgi birikimine sahip olur (Bilgi).

Oncelikle tek tip-tek saglik konsepti olmak lizere Gida Hijyeni ve Teknolojisi ile iliskili gesitli disiplinler arasi etkilegimi

2 kavrayarak, bu alanda sahip oldugu bilgi birikimini kullanir (Bilgi).

3 Hayvansal gidalarla ilgili sorunlari ¢ézebilmeye yonelik projelerde yer alabilecek yeterlilige sahiptir (Beceri).
Alani ile ilgili edindigi bilgileri, farkli disiplinlerdeki bilgiler ile butlinlestirerek yorumlar ve gerekli durumlarda bilimsel bilgi ve

4 ¢6zUm onerileri olusturur (Beceri).

5 Mesleki, toplumsal ve etik degerlere ve gerekli bilimsel formasyona sahip olarak ekip ¢aligmasi igerisinde yer alabilir,
gerektiginde de bireysel sorumluluk Ustlenebiir (Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi).

6 Bilimsel bilginin elde edilmesi ve sunulmasi ile ilgili ydntemleri kavrar, gida alaninda bilimsel galisma hazirlayabilme,
sunabilme ve etkinlikte bulunabilme yetenegine sahiptir (Ogrenme Yetkinligi).

7 Doktora programi sirasinda kazandigi bilgi ve becerileri degerlendirerek, mesleki bilgi gelisimini saglayacak ¢aligmalarda yeni
bilgileri ve bilgi kaynaklar belirler ve kullanir (Ogrenme Yetkinligi).

8 Kazanmis oldugu bilimsel yeterlilik ve mesleki 6zglivenle birlikte mesleki ve profesyonel ortamdaki sosyal iligkilerde gerekli

olan iletisim becerilerine sahiptir (iletisim ve Sosyal Yetkinlik).
9  Alani ile ilgili bilimsel bilgileri derler ve amaca yénelik olarak degerlendirerek yorumlar (Alana Ozgii Yetkinlik).

Gida hijyeni ve kontrolli, et muayenesi ve teknolojisi, siit kalitesi ve guivenligi, kalite kontrol sistemleri, halk saglidi, su hijyeni
10 ve su Urinleri teknolojisi, hayvan refahi, kanatl eti Gretimi ve kontrolii ile domuz eti kalitesi konularinda ileri derecede bilgi
sahibidir (Bilgi).

11 Gida Hijyeni ve Teknolojisi laboratuarlarindaki cihazlari ve sarf malzemelerini belirler ve kullanir (Beceri).

Gida hijyeni ile iligkili mikrobiyolojik, kimyasal, serolojik ve molekiler diizeyde tani yéntemleri hakkinda ileri diizeyde bilgi
sahibi olur (Bilgi).

13 (Ciftlikten sofraya gida givenligi kavramini bilir ve uygular (Bilgi).

12

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OC1 0G2 OC3 0c4 O¢5 OC6
PC1 5 5 5 5 5 3
PC2 3
PC3 3
PC4 3
PC5 3
PC7 3
PC8 3
PC9 3
PC10 3
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