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Dersin Adi Besinlerdeki isleme Yéntemlerinin Besin Maddeleri ile iliskisi

Ders Kodu BDY502 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 5 is Yikii 131 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Besinlere uygulanan farkli isleme yéntemlerinin besinin yapisinda olusturdugu degisikleri incelemek ve

bu degisikliklerin sagliga etkilerini degerlendiriimek.

Ozet Igerigi Farkh besin gruplarina siklikla uygulanan igsleme yontemleri ile isleme surecinde besinin yapisinda olugan
degisikliklerin besinin besin degerine ve insan saglgi Gzerine etkileri incelenecektir.

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 20
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60
Odev 5 20

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Murano P.S. Understanding Food Science and Technology. Wadsworth, Cengage Learning, Belmont USA, 2003.
2 Campbell-Platt G. Food Science and Technology. Blackwell PublishingLtd, lowa, USA, 2009.
3 James G. B. Food Processing Handbook.John Wiley&Sons,Canada, Ltd, 2006.
4 Smith J.S.,Hui Y.H.Food Processing and Applications, Blackwell PublishingLtd, lowa, USA, 2004.
5

Kai Knoerzer, Pablo Juliano, Peter Roupas, Cornelis Versteeg (ed.) InnovativeFoodProcessing Technologies, Wiley-Blackwell,
USA, 2011

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Dersin igeriginin tanitiimasi ve proje konularinin olusturulmasi

2 Teorik Besin isleme endistrisi: Onemi ve tarihsel geligimi

3 Teorik Temel besin isleme teknikleri — I: Isil islemler, dondurma, radyasyon, biyoteknoloji vd.

4 Teorik Temel besin isleme teknikleri — |I: Evaporasyon, dehidrasyon, yliksek basing islemi, konserve vd.
5 Teorik Sut ve st Urunlerine uygulanan yéntemler ve insan saghgina etkileri

6 Teorik Et ve et Grlinlerine uygulanan yontemler ve insan sagligina etkileri

7 Teorik Meyve-sebze ve Urlinlerine uygulanan yontemler ve insan sagligina etkileri

8 Ara Sinav (Vize) 1. ara sinav yerine gegen édev/sunum

9 Teorik Tahil ve tahil Gruinlerine uygulanan ydntemler ve insan sagligina etkileri

10 Teorik Yaglara uygulanan yontemler ve insan sagligina etkileri

11 Teorik Sekerlere uygulanan yontemler ve insan sagligina etkileri

12 Teorik Fermente besin Uretim ydntemleri ve insan sagligina etkileri

13 Teorik Diger islenmis besinlerin Uretiminde kullanilan yéntemler ve insan sagligina etkileri

14 Teorik Besin endustrisinde kullanilan ambalajlama, paketleme yéntemleri ve insan sagligina etkileri — |
15 Teorik Besin endustrisinde kullanilan ambalajlama, paketleme yéntemleri ve insan sagligina etkileri — 11
16 Donem Sonu Sinavi

(Final) Final sinavi (Teorik)

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Stresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 1 2 42
Uygulamali Ders 14 1 2 42
Odev 5 5 1 30
Ara Sinav 1 5 1 6
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Doénem Sonu Sinavi

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

a ~ 0N

1 10 1
Toplam Is Yiiki (Saat)
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi

Besinlere siklikla uygulanan isleme ydntemleri sonucunda besinin yapisinda olusan degisiklikleri bilir.

Uygulanan igleme yonteminin, besinin besin degerine etkisini degerlendirir.

Uygulanan isleme yontemi ile olugsan degisikliklerin insan saghgi Uzerine etkilerini tartigir.

isleme yoéntemi sonucunda olusan degisikliklerin saghga etkilerini degerlendirir.

Farkh besin gruplarina uygulanan tretim teknolojilerini 6grenir.

Program Ciktilan (Beslenme ve Diyetetik Yiiksek Lisans Programi)
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Beslenme ve Diyetetik alanindaki temel bilgiye sahiptir.

Mezuniyet siresince/sonrasinda kurum igi, ulusal ve uluslararasi bilimsel toplantilara katili

11
131

Beslenme ve Diyetetik alanindaki bilimsel bilgiye ulasma, guincel literatirt izleme, degerlendirme ve uygulayabilme bilgisine

sahiptir

Birey olarak gorev, hak ve sorumluluklari ile ilgili yasa, yénetmelik, mevzuata ve mesleki etik kurallarini 6grenir ve uygular.

Kalite yonetimi ve silireglerine uygun davranir ve bu siireglere katilir

Ogrenme hedeflerini belirler ve uygular

Beslenme ve diyetetik alani ile ilgili sahip oldugu bilgi birikimini kullanarak bir caligmayi bagimsiz olarak ydritir ve bu alanda
calisan diger meslek gruplari ile isbirligi icinde ekip Uyesi olarak sorumluluk alir.

Alanindaki duygu diistince ve projelerini etkili bir sekilde aktarabilir

Mesleki ingilizceyi iyi bilir ve alanindaki kaynaklari takip eder

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diigiik, 2:Dustik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PC2
PC3
PC4
PC5
PC6
PC7
PC8
PC9
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