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BDY521 Ders Duzeyi Yiksek Lisans
Is YUkl 120 (Saat)  Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Besin glivenligini bozan etmenlerle ilgili kavramlari, besine bulagsma yollarini, saglk Gzerine etkilerini, dnlemleri, besin
kirliligine neden olan etmenleri ve yasal diizenlemeleri, aciklamak ve dederlendirmek.

Besin glivenligini bozan etmenlerin; (pestisitler, bitki gelisimini diizenleyiciler, metalik bulagsmalar, gida katki maddeleri,
plastik monomerleri, besinlerde pisirme ile olugsan toksik 6geler) besine bulasma yollari, saglik tzerine etkileri,
onlenmesi, ilgili yasal dizenlemelerdir.

Yok
Anlatim (Takrir), Tartisma, Ornek Olay

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag
Sunum
Odev

Ara Sinav (Vize)

Donem Sonu Sinavi (Final)

Adet Oran (%)
1 10
1 10
1 10
1 70
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Hafta Haftalara Gére Ders Konulari ve Ogretim Yéntemleri
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Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik
Teorik

Teorik

Diinyada ve Tirkiyede Besin Kontroli (Sorumlu Kuruluslar ve Uygulamalar)

Gida Kontrolii ile llgili Yasalar

Pestisitler ile ilgili yasal dizenlemeler, Makale degerlendiriimesi

Bitki gelisimini dUzenleyiciler ile ilgili yasal dizenlemeler, Makale degerlendiriimesi
Metalik bulasmalar ile ilgili yasal duzenlemeler, Makale degerlendiriimesi

Gida Katki Maddelerinin Ozellikleri ve Besinlerde Kullanimi | (ara sinav)

Gida Katki Maddelerinin Ozellikleri ve Besinlerde Kullanimi |l

Gida Katki Maddeleri ile iigili Yasal Diizenlemeler, Makale degerlendirilmesi
Plastikler ile ilgili yasal dizenlemeler ilgili yasal dizenlemeler, Makale degerlendirilmesi
Besinlerde pisirme ile olusan toksik 6geler

Besin glivenligini bozan etmenlerin saglik Gizerine etkileri (1)

Besin glivenligini bozan etmenlerin saglik Gizerine etkileri (2)

Besin kirliligini dnleme yollari

Proje degerlendirme ve Genel degerlendirme

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gercevesinde Is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Stresi Toplam s Yiki
Kuramsal Ders 14 1 2 42
Odev 1 10 2 12
Sunum 1 10 2 12
Ara Sinav 1 10 2 12
ErrE
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Doénem Sonu Sinavi 1 40 2 42

Toplam Is Yiikii (Saat) 120
Yuvarla [Toplam [s Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilar
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Besin glivenligini bozan etmenlerle (pestisitler, bitki gelisimini diizenleyiciler, metalik bulagsmalar, gida katki maddeleri, plastik monomerleri,
besinlerde pigirme ile olusan toksik 6geler) ilgili kavramlari 6grenir.

Besine bulagma yollarini kavrar.

Saglik Gzerine etkilerini degerlendirir.

Besin glivenligini bozan etmenleri 6nleme yollarini 6grenir.

Dunya'da ve Turkiye'de besin kontroliinden sorumlu kuruluglari ve uygulamalari 6grenir.
Avrupa Birligi gida guivenligi yonetim sistemlerini kavrar.

Besin kirliligi ile ilgili yasal dizenlemeleri 6grenir

Program Ciktilari (Beslenme ve Diyetetik Yiiksek Lisans Programi)
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Beslenme ve Diyetetik alanindaki temel bilgiye sahiptir.

Mezuniyet siresince/sonrasinda kurum igi, ulusal ve uluslararasi bilimsel toplantilara katili

Beslenme ve Diyetetik alanindaki bilimsel bilgiye ulasma, giincel literatiiri izleme, degerlendirme ve uygulayabilme bilgisine sahiptir
Birey olarak gorev, hak ve sorumluluklari ile ilgili yasa, ydonetmelik, mevzuata ve mesleki etik kurallarini 6grenir ve uygular.

Kalite yonetimi ve siireglerine uygun davranir ve bu sireglere katilir

Ogrenme hedeflerini belirler ve uygular

Beslenme ve diyetetik alani ile ilgili sahip oldugu bilgi birikimini kullanarak bir galismayi bagimsiz olarak yurGtir ve bu alanda galigsan diger
meslek gruplari ile isbirligi icinde ekip uyesi olarak sorumluluk alir.

Alanindaki duygu dustince ve projelerini etkili bir sekilde aktarabilir

Mesleki ingilizceyi iyi bilir ve alanindaki kaynaklar takip eder

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 7:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PG2
PC3
PG4
PG5
PC6
PC7
PC8
PCO

O0c1 OC2 OC3 0O¢4 0O¢5 0O¢6 OC7

3 4 5 4 3 4 5
4 5 4 4 3 3 3
4 4 4 4 5 3 3
5 3 3 5 4 3 4
4 3 3 3 4 5 5
5 5 3 3 4 4 5
3 4 5 5 5 4 5
3 5 4 4 5 4 4
4 5 5 5 3 5 3
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