AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Besin Giivenligi ve Ilgili Yasal Diizenlemeler

Ders Kodu BDY521 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 5 is Yikii 119 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Besin guvenligini bozan etmenlerle ilgili kavramlari, besine bulagsma yollarini, saglik tUzerine etkilerini,

onlemleri, besin kirliligine neden olan etmenleri ve yasal diizenlemeleri, agiklamak ve degerlendirmek.

Ozet Igerigi Besin glivenligini bozan etmenlerin; (pestisitler, bitki gelisimini diizenleyiciler, metalik bulagmalar, gida
katki maddeleri, plastik monomerleri, besinlerde pisirme ile olusan toksik 6geler) besine bulagma yollari,
saglk Uzerine etkileri, 6nlenmesi, ilgili yasal diizenlemelerdir.
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Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 20
Ddnem Sonu Sinavi (Final) 1 60
Odev 5 20
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Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Dunyada ve Turkiyede Besin Kontroli (Sorumlu Kuruluglar ve Uygulamalar)

2 Teorik Gida Kontrolii ile Ilgili Yasalar

3 Teorik Pestisitler ile ilgili yasal dizenlemeler, Makale degerlendiriimesi

4 Teorik Bitki gelisimini duzenleyiciler ile ilgili yasal dizenlemeler, Makale degerlendirilmesi
5 Teorik Metalik bulagmalar ile ilgili yasal diizenlemeler, Makale degerlendiriimesi

6 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav

7 Teorik Gida Katki Maddelerinin Ozellikleri ve Besinlerde Kullanimi

8 Teorik Gida Katki Maddeleri ile ilgili Yasal Diizenlemeler, Makale degerlendiriimesi

9 Teorik Plastikler ile ilgili yasal diizenlemeler ilgili yasal diizenlemeler, Makale degerlendirilmesi
10 Teorik Besinlerde pisirme ile olusan toksik 6geler

11 Teorik Besin glvenligini bozan etmenlerin saglik tizerine etkileri (1)

12 Teorik Besin glivenligini bozan etmenlerin saglik Gizerine etkileri (2)

13 Teorik Besin kirliligini dnleme yollan

14 Teorik Proje degerlendirme ve Genel degerlendirme

15 Teorik Proje degerlendirme ve Genel degerlendirme

16 Dénem Sonu Sinavi

(Final) Final sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 1 2 42
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Odev 5 10 1 55

Ara Sinav 1 10 1 11
Dénem Sonu Sinavi 1 10 1 11
Toplam Is Yiiki (Saat) 119

Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
Besin glvenligini bozan etmenlerle (pestisitler, bitki gelisimini diizenleyiciler, metalik bulagsmalar, gida katki maddeleri, plastik

1 monomerleri, besinlerde pisirme ile olugan toksik 6geler) ilgili kavramlari 6grenir.

2 Besine bulasma yollarini kavrar.

3 Saglik tzerine etkilerini degerlendirir.

4 Besin glvenligini bozan etmenleri dnleme yollarini 6grenir.

5 Dinya'da ve Tirkiye'de besin kontrolinden sorumlu kuruluslari ve uygulamalari 6grenir.
6  Avrupa Birligi gida glvenligi ydnetim sistemlerini kavrar.

7  Besin kirliligi ile ilgili yasal dizenlemeleri 6grenir

Program Ciktilari (Beslenme ve Diyetetik Yiiksek Lisans Programr)
1 Beslenme ve Diyetetik alanindaki temel bilgiye sahiptir.
Mezuniyet siresince/sonrasinda kurum igi, ulusal ve uluslararasi bilimsel toplantilara katili

Beslenme ve Diyetetik alanindaki bilimsel bilgiye ulasma, giincel literatiirli izleme, dederlendirme ve uygulayabilme bilgisine
sahiptir

Birey olarak gorev, hak ve sorumluluklari ile ilgili yasa, yonetmelik, mevzuata ve mesleki etik kurallarini 6grenir ve uygular.
Kalite yonetimi ve silireglerine uygun davranir ve bu siireglere katilir
Ogrenme hedeflerini belirler ve uygular

Beslenme ve diyetetik alani ile ilgili sahip oldugu bilgi birikimini kullanarak bir calismayi bagimsiz olarak yuratir ve bu alanda
calisan diger meslek gruplari ile isbirligi icinde ekip Uyesi olarak sorumluluk alir.

Alanindaki duygu diistince ve projelerini etkili bir sekilde aktarabilir
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Mesleki ingilizceyi iyi bilir ve alanindaki kaynaklari takip eder

Program ve Ogrenme Giktilan lligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
O¢1 0G¢2 0O¢3 0Oc4 OC5 OC6 OC7

PC1 3 4 5 4 3 4 5
PC2 4 5 4 4 3 3 3
PC3 4 4 4 4 5 3 3
PC4 5 3 3 5 4 3 4
PC5 4 3 3 3 4 5 5
PC6 5 5 3 3 4 4 5
PC7 3 4 5 5 5 4 5
PC8 3 5 4 4 5 4 4
PC9 4 5 5 5 3 5 3
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