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Yiyecek ve Sarap Segimi

GAST508 Ders Duzeyi

is Yikii 119 (Saat) Teori 3
Saraba eslik edebilecek yemek tirlerinin irdelenmesi ile bir siniflandirma yapabilme becerisini kazanmak.

Yiksek Lisans
Uygulama 0 Laboratuvar 0

Ogrenciler oncelikle Anadolu' da yetisen tzimlerden basglayarak sarap yapimina uygun olanlar ile
Ozellikle Fransiz ve Italyan saraplari ile ilgili arastirma yapabilme becerisine sahip olmaktadir.

Yok
Anlatim (Takrir), Gésterip Yaptirma, Tartisma, Ornek Olay, Bireysel Calisma, Problem Cézme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag
Ara Sinav (Vize)

Dénem Sonu Sinavi (Final)
Derse Katilim (Performans)

Odev
Odev Sinavi

Adet Oran (%)
1 20
1 20
14 20
20
1 20

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Sarap Tutkununun El Kitabi
2 Meleklerin Payi - Bir Viski Macerasi

3 Hizh Sarap Kursu : Kolayca Kesfetmek ve Tadina Varmak igin

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari
1 Teorik Dersin Tanimi ve Amaglarinin Ogrenciler ile Tartigiimasi.
2 Teorik Sarap ve Mitoloji
3 Teorik Uziimiin Taksonomisi
4 Teorik Sarap Turizmi
5 Teorik & Uygulama  Saraphane Tadim ve imalathane Gezisi
6 Teorik Sarap Turisti Tipolojileri
7 Teorik Sarap Festivalleri
8 Ara Sinav (Vize) Vize Sinavi
9 Teorik Ogrenci Projeleri
10 Teorik Ogrenci Projeleri
11 Teorik Ogrenci Projeleri
12 Teorik Ogrenci Projeleri
13 Teorik Ogrenci Projeleri
14 Teorik Ogrenci Projeleri
15 Teorik & Uygulama  Sirince ve Selguk Bolgesi Saraphane gezisi
16 Donem Sonu Sinavi

(Final)

Final Sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 12 2 3 60
Uygulamali Ders 2 1 6 14

Dénem Odevi 1 6 2 8

Proje 1 4 1 5

Bireysel Calisma 4 4 1 20

Ara Sinav 1 3 3 6
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Doénem Sonu Sinavi 1 3 3 6

Toplam Is Yiiki (Saat) 119
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

a ~ 0N

Ogrenci farkli saraplik Giziimleri tanir ve nerelerde iretildigi bilgisine sahiptir.
Gastronomi turizmi kapsaminda sarap turizminin literatiiriine hakimdir.
Sarap turisti tipolojileri ile ilgili kavramsal ¢cergeveye hakimdir.

Saraphaneler ile ilgili uygulamada yasanan zorluklari tanimlayabilir.
Sarapla ilgili yayin yapabilme becerisine sahiptir.

Program Ciktilan (Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Yiiksek Lisans Programi)

1

10
11
12

13
14

Yiyecek Igecek alaninda lisans diizeyindeki yeterliliklerine dayali olarak turizm isletmeciligi alanindaki bilgilerini uzmanlik
dizeyinde gelistirir ve turizm isletmeciliginin disiplinler arasi yapisi baglaminda farkli disiplinlerin bakigi ile sektori
degerlendirebilir.

Yiyecek- Iigecek isletmeciligi alanindaki bir probleme iligkin calisma yaparken sektoriin hem sosyo-ekonomik etkilerini hem de
isletmecilikle ilgili sorunlarini birbirleri ile etkilesim igerisinde ayri ayri analiz eder.

Yiyecek Igecek isletmeciligi alaninda daha énce ortaya koyulmamis belli konularda bilgi iretmek adina birincil veri
kaynaklarina yonelik caligma yapar.

Yiyecek Icecek isletmeciligi alaninda ortaya gikan giincel gelismeleri ve kendi galismalarini, alanindaki ve disindaki gruplara,
yazili, s6zlu ve gorsel olarak sistemli bir sekilde aktarir.

Yiyecek Igecek isletmeciligi alanindaki bir problemi, bagimsiz olarak kurgular, ¢éziim yéntemi gelistirir, sonuglari degerlendirir
ve alanina iligkin projelerde, proje yuruttctsu veya katilmcisi olarak goérev alir.

Yiyecek icecek isletmeciligi alaninda belli konularda strateji ve uygulama planlari gelistirir ve elde edilen sonuglari
degerlendirir; isletmenin gorev aldidi alanlara iligkin vizyon, amag ve hedefleri belirler.

Yiyecek Igecek isletmeciligi alaninda edindigi bilgi ve becerilere elestirel bir gézle yaklasir, sorgular ve sorunlarin tespiti,
analizi ve ¢gbzumunde analitik yaklasimi uygulayarak ¢ok yonllu arastirma gergeklestirir.

Yiyecek igecek igletmelerinde gérev aldigi alanla ilgili olarak siirekli kendini yeniler ve geligtirir.

Veri toplanmasi, yorumlanmasi, duyurulmasi asamalarinda bilimsel, sosyal ve etik dederleri gdzeterek bu degerleri 6gretebilir
ve denetleyebilir.

En az bir yabanci dilde turizm literatlriinu takip etme yetenegine sahiptir.
Yiyecek igecek igletmelerinin departmanlari ile ilgili gelismelerde paylagima agiktir ve bilgilerini paylagir.
Yiyecek icecek isletmelerinde kullanilan bilgi teknolojileri hakkinda bilgi sahibidir ve bu teknolojileri kullanir.

Yiyecek icecek isletmeciligi alanindaki ortaya koyulmus mevcut verileri kullanarak bilimsel yéntemlerle bilgiyi gelistirir, bilimsel,
toplumsal ve etik sorumluluk ile kullanir.

Yiyecek icecek isletmeciligi alaninda 6ziimsedigi bilgiyi ve problem ¢ézme yeteneklerini, disiplinler arasi galismalarda uygular.
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