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Dersin Adi Gida Fermentasyon Prosesleri

Ders Kodu GMP519 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 8 is Yikii 200 (Saat) Teori 3 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Dersin amaci fermantasyon teknolojisi alaninda temel konulari tartismak ve yakin gelismeleri
degerlendirmektir.

Ozet Igerigi Ders baslica siralanan konulari igerir; fermantasyonda kullanilan mikroorganizmalar- 6zellikleri, izolasyon

ve identifikasyon, gelistiriimesi ve muhafazasi, starter kiiltrler, kiltlir koleksiyonlari, fermentorler,
fermantasyon Urtnlerinin ekstraksiyonu, fermente gidalar (sut, et, meyve-sebze, tahil Grlnleri), fermente
alkolll icecekler, geleneksel fermente Urtinler, fonksiyonel ve probiyotik riinler, mikrobiyal enzim,
organik asit, biyokitle ve gida katki maddeleri Gretimidir.

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Ornek Olay, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Dénem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Bamforth, C.W. 2005. Food, Fermentation and Microorganisms, Blackwell Science.
2 McNeil, B., Harvey, L. 2008. Practical Fermentation Technology, Chichester, England ; Hoboken, NJ : Wiley.
3 Erkmen and Bozoglu. Food Microbiology I-Il. 2008, 1 st ed. G.U.V. ilke Publishing, ISBN-978-605-5983-13-0

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Fermantasyon teknolojisine giris

2 Teorik Fermantasyonda kullanilan mikroorganizmalar ve 6zellikleri

3 Teorik Fermantasyonda kullanilan mikroorganizmalar- izolasyon, identifikasyon, gelistiriimesi ve
muhafaza yontemleri

4 Teorik Starter kultirler Kultir koleksiyonlari

5 Teorik Fermantasyon teknikleri ve fermentorler

6 Teorik Fermantasyon Urlnlerinin ekstraksiyonu

7 Ara Sinav (Vize) Ara sinav

8 Teorik Fermente st Grinleri

9 Teorik Fermente et Urnleri

10 Teorik Fermente tahil Grlnleri

11 Teorik Fermente meyve ve sebze Urlnleri

12 Teorik Fermente alkolll igecekler

13 Teorik Fonksiyonel ve probiyotik fermente rlinler

14 Teorik Mikrobiyal enzim, organik asit, biyokutle ve gida katki maddeleri Gretimi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 9 3 168
Ara Sinav 1 15 1 16
Donem Sonu Sinavi 1 15 1 16
Toplam ls Yiikii (Saat) 200
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 8

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.
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Dersin Ogrenme Giktilari

1
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Fermentasyon teknolojisinin prensiplerini kavrama

Fermentasyonda kullanilan dnemli mikroorganizmalarin 6zelliklerini ve izolasyon, identifikasyon, gelistirme ve muhafaza
yéntemlerini kavrama

Fermentasyon proseslerini ve proses parametrelerinin etkisini irdeleme

Fermentasyon kinetiginin anlagiimasi.

Fermentor tiplerini ve fermentasyon Grtinlerinin elde edilme ve saflastirma yéntemlerini 6grenme
Farkli fermente gida Grlinlerinin tretim teknolojilerini kavrama

Program Ciktilari (Gida Miihendisligi Yiiksek Lisans Programi)

1

Gida endUstrisinin ihtiyaglarini karsilamak tizere gida mihendislerine daha ileri seviyede egitim ve arastirma olanaklari
saglanmak

Yuksek lisans yeterliklerine dayal olarak Gida Muhendisligi alanindaki gtincel ve ileri dizeydeki bilgileri 6zgiin disliince
ve/veya arastirma ile uzmanlik diizeyinde gelistirmek, derinlestirmek ve bilime yenilik getirecek 6zgiin tanimlara ulasmak

Gida muhendisligi ve teknolojisi ile ilgili alanlardaki uygulamalarda problemleri saptama, tanimlama, formile etme ve ¢ézme;
bu amagcla uygun analitik yontemler ve modelleme tekniklerini segme ve uygulama becerisi kazanmak

Gida analizleri sonucu elde edilen verilerin dogrulugunun degerlendiriimesi becerisini kazanmak
Arastirici, Uretici ve girisimci kapasiteye sahip kisiler yetistirmek

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
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