AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Meyve Sebze Kimyasi ve Muhafaza Yontemleri

Ders Kodu GMP533 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 8 is Yikii 194 (Saat) Teori 3 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Bu dersin amaci, meyve ve sebzelerin kimyasi, biyokimyasi, hiicre yapilari hakkinda detayl bilgi vermek
ve ayrica meyve ve sebzelerin genel muhafaza yontemleri hakkinda bilgiler vermektir.

Ozet Igerigi Meyve ve sebze kimyasi, meyve ve sebzelerin hiicre yapilari, meyve ve sebzelerin sogukta muhafazasi,
dondurulmasi ve kurutulmasi.

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Cemeroglu, B. S. (2011). Meyve ve sebze isleme teknolojisi. Nobel Akademik Yayincilik.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Meyve ve sebze kimyasi

2 Teorik Meyve ve sebze kimyasi

3 Teorik Meyve ve sebzelerin hiicresel yapilari

4 Teorik Meyve ve sebzelerde metabolik olaylar

5 Teorik Meyve ve sebzelerde enzimatik reaksiyonlar
6 Teorik Meyve ve sebzelerde enzimatik olmayan reaksiyonlar
7 Teorik Meyve ve sebzelerde bozunma reaksiyonlar
8 Ara Sinav (Vize) ara sinav

9 Teorik Meyve ve sebzelerin sogukta muhafazasi
10 Teorik Meyve ve sebzelerin dondurulmasi

11 Teorik Meyve ve sebzelerin kurutulmasi

12 Teorik Ogrenci sunumlar

13 Teorik Ogrenci sunumlar

14 Teorik Ogrenci sunumlari

15 Teorik Genel degerlendirme

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 10 3 182
Ara Sinav 1 4 2 6
Donem Sonu Sinavi 1 4 2 6
Toplam ls Yiikii (Saat) 194
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 8

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 meyve ve sebze kimyasi hakkinda genel bilgi sahibi olur.
2 Meyve ve sebzelerde gergeklesen metabolik olaylar hakkinda genel bilgi sahibi olur.
3 gidalarda istenen ve istenmeyen reaksiyonlar hakkinda bilgi sahibi olur.
4 Meyve ve sebzelerin muhafazasi konusunda bilgi sahibi olur.
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5 Meyve ve sebzelerin muhafazasi sirasinda meydana gelen degisimler hakkinda bilgi sahibi olur.

Program Ciktilari (Gida Miihendisligi Yiiksek Lisans Programi)

1 Gida endustrisinin ihtiyaglarini kargilamak tzere gida mihendislerine daha ileri seviyede egitim ve arastirma olanaklari
saglanmak

2 Yuksek lisans yeterliklerine dayal olarak Gida Miihendisligi alanindaki glincel ve ileri diizeydeki bilgileri 6zgiin diiglince
vel/veya arastirma ile uzmanlik diizeyinde gelistirmek, derinlestirmek ve bilime yenilik getirecek 6zgiin tanimlara ulasmak

3 Gida muhendisligi ve teknolojisi ile ilgili alanlardaki uygulamalarda problemleri saptama, tanimlama, formiile etme ve ¢ézme;
bu amagla uygun analitik ydntemler ve modelleme tekniklerini segme ve uygulama becerisi kazanmak

4  Gida analizleri sonucu elde edilen verilerin dogrulugunun deg@erlendirilmesi becerisini kazanmak
5 Arastirici, Uretici ve girisimci kapasiteye sahip kisiler yetistirmek

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OC1 0OC2 O¢3 0Oc4 OC5

PC1 3 3 3 3 3
PC2 1
PC3 1
PC4 3 3 3 3 3
PC5 1
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