AYDIN ADNAN MENDERES UNIVERSITESI
DERS BILGI FORMU

Dersin Adi Balik Yemi, Hammaddeleri Yapim Teknigi ve Rasyon Hazirlama

Ders Kodu ZSU511 Ders Duzeyi Yuksek Lisans

AKTS Kredi 8 is Yikii 205 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Balik yemi yapim tekniklerinin anlatiimasi. Yapim tekniklerindeki son gelismeleri belirlemek.
Hammaddeler hakkinda detayli bilgi vermek. Yem formulasyonunu 6grenmek.

Ozet Igerigi Yem yapim teknikleri, hammadde yapim teknikleri, formulasyon. Dénem projesi hazirlama.

Staj Durum Yok

Ogretim Ydéntemleri Anlatim (Takrir), Ornek Olay, Problem Cézme

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Balik besleme ve yem teknolojisi I

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Tanigsma ve genel giris

2 Teorik Su Urunleri yetistiriciligi ve yemlerin 6nemi, istatistiksel yaklasim. Yetistiricilikte kullanilan yemlerin
ozelliklerinin tanitimi

3 Teorik Su drlnleri yemlerinin yapiminda kullanilan hammaddeler ve siniflandiriimalari

4 Teorik Hayvansal hammaddelerin igleme ve yapim teknikleri, akis semalari ve Uretim bilgileri

5 Teorik Diger hayvansal Urlnlerin 6zellikleri ve Gretim semalarinin tanitimi

6 Teorik Bitkisel kdkenli hammaddeler ve 6zelliklerinin anlatimi

7 Teorik Onemli olan bitkisel hammaddelerin tiretim yontemleri, 6zellikleri ve kullanim sekilleri

8 Teorik Ara sinav

9 Teorik Vitamin ve minerallerin hazirlanmasi, islenmesi tanimlari

10 Teorik Katki maddeleri ve 6zelliklerinin tanimlanmasi

11 Teorik Yemlerin tanimi, karma yemlerin 6zellikleri, yapim tekniklerinin tanitimi

12 Teorik Yem ve hammaddelerin stoklanma ve degerlendirme 6zelliklerinin belirlenmesi

13 Teorik 13 Hammaddelerin etki metabolizmalari ve bunlari dnleme tanimlari

14 Teorik Rasyon ve degerlendirme

15 Teorik Rasyon drneklemeleri

16 Teorik Final

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiiki

Kuramsal Ders 14 4 2 84

Uygulamali Ders 14 1 1 28

Odev 1 50 1 51

Ara Sinav 1 20 1 21

Donem Sonu Sinavi 1 20 1 21
Toplam ls Yiikii (Saat) 205

Yuvarla [Toplam Is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 8

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1 1. Yem Hammaddelerinin kalite kriterleri hakkinda bilgi sahibi olma
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2. Yem hammaddelerinin Uretim asamalari hakkinda gtincel ve son teknolojiye dayali bilgi edinme
3. Balik yeminde kullanilan ham maddeleri taniyabilme
4. Balik yemi yapimi konusunda en son gelismelere dayali olarak bilgi edinme

a b~ W0 N

Organik yem hazirlayabilme

Program Giktilari (Su Uriinleri Yiiksek Lisans Programi)

BN

Su Uriinleri ile ilgili lisans diizeyi bilgi ve becerilerini belirli konularda uzmanlik diizeyine tasiyabilme
Su Uriinleri konularini ekolojik, ekonomik ve etik bakis agilari ile beraber degerlendirebiime
Bilimsel makale okuyabilme ve kendi konulari ile iligkilendirebilme

2

3

4 Kendi konulari ile ilgili bilimsel bir calismayi bagimsiz olarak planlayabilme ve ylrutebilme

5 Kendi konulart ile ilgili bilimsel bir galismanin sonuglarini gerektiginde farkh disiplinlerle beraber yorumlayabilme
6 Calismalarini veya katkida bulundugu galismalari yazili, s6zli ve gorsel olarak sunabilme

7

Laboratuvar ve arazi ¢alismalarinda etkili olarak gérev alabilme

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
O0C1 0G2 OC3 0¢4 OG5

PC1 5 4 3 4 2

PC7 5 4 3 2 2
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