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Dersin Adi Baharat Teknolojisi

Ders Kodu GMP602 Ders Duzeyi Doktora

AKTS Kredi 8 is Yikii 200 (Saat) Teori 3 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Bu dersin amaci kullanimi yaygin olan bazi baharat ¢esitlerini, bunlarin tretim proseslerini, depolama
kosullarini, baharatlardan etken maddelerin ekstraksiyonunu ve bunlarin insan sagligina etkilerini
tanitmaktir.

Ozet icerigi Baharatlarin tanimlanmasi ve siniflandiriimasi, Gretimi, ticari onemi ve tiiketimi, etken bilesikleri, hasat

sonrasi uygulanan iglemler, baharat isleme teknolojileri, baharatlarin ambalajlanmasi, depolama kosullari
ve baharatlarin insan saghgi Gzerine etkileri.

Staj Durum Yok
Ogretim Yoéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Proje Tabanli Ogrenme, Bireysel Calisma, Problem Cézme
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Prof. Dr. Hilal SAHIN NADEEM

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 15
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60
Odev 1 10
Dénem Odevi 1 15

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Peter, K.V. 2012. Handbook of herbs and spices Vol. 1-2, Woodhead Publishing Series in Food Science,
2 Baydar, H. 2005. Tibbi, Aromatik ve Keyf Bitkileri Bilimi ve Teknolojisi. Stileyman Demirel Universitesi, Isparta, Yayin no: 51
3 Baytop, A. 1996. Farmasotik Botanik Ders Kitabi. istanbul Universitesi, Eczacilik Fakdiltesi, Yayin No:58

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Tanim ve siniflandirma

2 Teorik Uretim, ticaret ve tiiketim

3 Teorik Etkin bilesikler

4 Teorik Baslica baharatlar

5 Teorik Hasat sonrasi islemler

6 Teorik Kurutma, temizleme ve siniflandirma
7 Teorik isleme teknolojisi

8 Teorik Ogiitilmiis baharatlar

9 Teorik Ekstraktlar

10 Teorik Esanslar ve emdilsiyonlar

11 Teorik Macunlar ve konsantreler

12 Teorik Ugucu yaglar

13 Teorik Ambalajlama ve depolama

14 Teorik Baharatlarin saglk Gzerine etkileri

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Stresi Toplam g YUk
Kuramsal Ders 14 4 3 98
Odev 2 10 3 26
Dénem Odevi 1 20 3 23
Ara Sinav 1 27 3 30
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Doénem Sonu Sinavi 1 20 3 23

Toplam Is Yiiki (Saat) 200
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 8

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

a ~ 0N

Dunyada ve ulkemizde yaygin olarak kullanilan ve ticari 5neme sahip olan baharatlari tanir.
Bu baharatlarin etken maddelerini tanir.

Bu maddelerin ekstraksiyon yéntemlerini kavrar.

Baharatlarin elde edilis yollarini, ambalajlanmasini ve depolama kosullarini kavrar
Baharatlarin saglk Uzerine etkilerini kavrar.

Program Ciktilari (Gida Miihendisligi Doktora Programi)

1

Yuksek lisans yeterliklerine dayal olarak Gida Miihendisligi alanindaki glincel ve ileri diizeydeki bilgileri 6zgiin disiince
ve/veya arastirma ile uzmanlik diizeyinde gelistirmek, derinlestirmek ve bilime yenilik getirecek 6zgiin tanimlara ulasma

Gida muhendisligi alaninda strateji, politika ve uygulama planlari gelistirebilme ve sonuglari kalite strrecleri cercevesinde
degerlendirebilme.

Gida Mihendisliginin alt dallarinda en son gelismeleri takip ederek 6zgiin bir arastirma konusunu bagimsiz olarak belirleme,
tasarlama, uygulama ve sonuglandirma; bu sireci yénetme becerisi kazanma

Gida biliminde ortaya atilan fikirlerin ve meydana gelen gelismelerin elestirel analizini, sentezini ve degerlendirmesini yapma
Doktora dizeyi yeterliliklerine dayali olarak, gida bilimi ve uygulamalarina yénelik olarak ileri diizeyde bilgi sahibi olma

Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PC2
PC3
PC4
PC5

0c1 OC2 OGC3 0¢4 0O¢5
3 3 3 3 2

2 3 3 3

2 2 2 3
2 3
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