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Dersin Adi Yemeklik Yag Rafinasyon Teknolojisi

Ders Kodu GMP607 Ders Duzeyi Doktora

AKTS Kredi 8 is Yikii 200 (Saat) Teori 3 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Dersin amaci, ham yaglarin rafine edilmesinde kullanilan tekniklerle ve rafinasyon proseslerine iliskin son
gelismelerle ilgili bilgi vermektir.

Ozet Igerigi Rafinasyonun temel prensipleri, yapiskan maddelerin uzaklastiriimasi, ham yaglarda serbest asitligin
giderilmesi, ham yaglarda renk agma, ham yaglarda koku giderme

Staj Durum Yok

Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Bireysel Calisma

Dersi Veren Ogretim Elemani(lari)

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arac Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 20
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 60
Odev 2 20

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Gunstone, F.D., Harwood, J.L., Dijkstra, A. J., 2007. The Lipid Handbook, CRC press, ABD.
2 Kayahan, M., 200. Yemeklik Yag rafinasyon Teknolojisi, TMMOB Gida Mihendisleri Odasi, Ankara.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Ham yaglarin bilesimi

2 Teorik Rafinasyonun temel prensipleri

3 Teorik Rafinasyonun temel prensipleri

4 Teorik Yapiskan maddelerin uzaklastiriimasi-I
b Teorik Yapiskan maddelerin uzaklastiriimasi-II
6 Teorik Serbest asitligin giderilmesi-I

7 Teorik Serbest asitligin giderilmesi-I

8 Teorik Sinav

9 Teorik Ham yaglarda renk agma-|

10 Teorik Ham yaglarda renk agma-lI

11 Teorik Ham yaglarda koku giderme-I

12 Teorik Ham yaglarda koku giderme-I|

13 Teorik Rafinasyon maliyetinin belirlenmesi

14 Teorik Rafinasyon maliyetinin belirlenmesi

15 Teorik Ogrencilerin proje sunumlari

16 Teorik Sinav

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 2 3 70
Odev 2 28 2 60
Ara Sinav 1 29 1 30
Dénem Sonu Sinavi 1 39 1 40
Toplam ls Yiikii (Saat) 200
Yuvarla [Toplam s Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 8

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.
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Dersin Ogrenme Giktilari

1

a b~ 0N

Ogrenciler rafinasyon asamalarindan yapiskan maddelerin alinmasi islemine iliskin detaylari 6grenir.
Ogrenciler rafinasyon agamalarindan asitlik giderme islemine iliskin detaylari 6grenir.

Ogrenciler rafinasyon agamalarindan renk agma iglemine iliskin detaylari 6grenir.

Ogrenciler rafinasyon asamalarindan koku alma islemine iliskin detaylar égrenir.

Ogrenciler rafinasyonun temel prensiplerini dgrenir.

Program Ciktilari (Gida Miihendisligi Doktora Programi)

1

Yuksek lisans yeterliklerine dayal olarak Gida Muhendisligi alanindaki gtincel ve ileri dizeydeki bilgileri 6zgiin dislince
ve/veya arastirma ile uzmanlik diizeyinde gelistirmek, derinlestirmek ve bilime yenilik getirecek 6zgiin tanimlara ulasma

Gida mihendisligi alaninda strateji, politika ve uygulama planlar gelistirebilme ve sonuglari kalite strecleri gergevesinde
degerlendirebilme.

Gida Muhendisliginin alt dallarinda en son gelismeleri takip ederek 6zgiin bir arastirma konusunu bagimsiz olarak belirleme,
tasarlama, uygulama ve sonuglandirma; bu sureci yonetme becerisi kazanma

Gida biliminde ortaya atilan fikirlerin ve meydana gelen gelismelerin elestirel analizini, sentezini ve dederlendirmesini yapma
Doktora duzeyi yeterliliklerine dayali olarak, gida bilimi ve uygulamalarina yénelik olarak ileri diizeyde bilgi sahibi olma

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PC2
PC3
PC4
PC5

OC1 OC2 OC3 OC4 OC5
3 3 3 1

W w w w w
W w w w
W w w w
W w w w
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