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Dersin Adi St Bilimi ve Teknolojisi
Ders Kodu VET410 Ders Duzeyi Lisans
AKTS Kredi 3 is Yikii 75 (Saat) Teori 2 Uygulama 2 Laboratuvar 0

Dersin Amaci

Ozet icerigi

Staj Durum
Ogretim Yoéntemleri

Saglkli sut eldesi, peynir, ayran, tereyagi gibi sit trinlerinin Uretim teknolojileri, kalite kontrol

uygulamalari, konu ile ilgili yasal diizenlemeler, isletmelerde yoneticilik 6zelliklerinin aktariimasi
konularinda beceri kazandirmak ve sahip oldugu bilgi birikimini uygulanabilir hale getirebilmek

Sitin kimyasal bilesimi ve bilesimini etkilen faktorler, siit ve sit Griinlerinin insan beslenmesindeki

Onemi, sut Grtinlerinin Uretim teknolojileri, st ve sut drdnleri ile ilgili yasal zorunluluklar, isletmelerde
HACCP sisteminin kurulmasi.
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Ara Sinav (Vize)
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Adet Oran (%)
1 40
1 70

1 Metin, M. (1996) Siit Teknolojisi, Siitiin Bilesimi ve islenmesi, E.U. Basimevi, izmir.
2 Yetismeyen, A. (1995) Siit Teknolojisi, A.U. Ziraat Fakiiltesi Yayinlari, Ankara.
3 Tekingen, C. (2000) Siit Uriinleri Teknolojisi, Selguk Universitesi Basimevi, Konya.
4 Metin, M., Oztiirk, F. Siit Isletmelerinde Sanitasyon, E.U. Basimevi, izmir.
5 Patir, B. Siit Teknolojisi Ders Notlari, Elazig§.
Hafta Haftalara Gére Ders Konulari
1 Teorik Sitdn tanimi, bilesimi ve sitln bilesimini etkileyen faktorler
Uygulama Laboratuvarda biyoglvenlik énlemleri, uygulama dersinde kullanilacak alet ve cihazlarin
tanitiimasi. Biyoguvenlik uygulamalari.
2 Teorik Sit kimyasi (sit yagi, proteinleri, sekeri, vitamin ve mineralleri, enzimler), sttiin insan
beslenmesindeki 6nemi, sitlerde kalite kontrolli, anormal sitler, sitlerin muhafaza metotlari
Uygulama S{tln kimyasal analizleri |
3 Teorik Sit endistrisine giris, isletmelerde siitte uygulanan analizler, sitlere yapilan hileler, sttiin
kirlerinden arindiriimasi ve sogutulmasi
Uygulama Situn kimyasal analizleri Il
4 Teorik St ve st drdnleri mikrobiyolojisi, sutlin dogal florasi, sut teknolojisindeki kontaminantlar
Uygulama Sutte pH ve asitlik tayini, Whiteside Testi ile SCC analiz metotlari
5 Teorik icme siitl teknolojisi, pastorize sit, UHT siit teknolojisi, icme sitl Grinlerinin muhafaza metotlar
Uygulama icme siitlerinde pastérizasyon ve sterilizasyon kontrolii
6 Teorik Yogurt teknolojisi (standardizasyon, homojenizasyon, inkiibasyon) meyveli yogurt teknolojisi,
yogurtlarda gorilen hatalar ve 6nleme yollari, kalite kontrol(, kefir ve kimiz teknolojisi
Uygulama Sutlerde prezervatif madde ve antibiyotik aranmasi
7 Teorik Starter kilturlerin sut teknolojisindeki 6nlemleri, starter kiltir hazirlama yontemleri, starter kultir
cesitleri, kalite bozukluklari ve bakteriyofajlar
Uygulama Yogurdun kimyasal analizleri
8 Uygulama ARASINAV
Ara Sinav (Vize) ARASINAV
0|0
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Teorik Beyaz peynir teknolojisi, beyaz peynirlerde kalite bozukluklari ve énleme yollari, kalite kontrolu,
standart ve G.M.T’ne uygunluk

Uygulama Maya kuvvetinin hesaplanmasi

Teorik Yoresel peynir teknolojileri (Mihali¢ peyniri, kasar peyniri, tulum peyniri, dil ve 6rgli peyniri) lor
teknolojisi, yoresel peynirlerde kalite bozukluklari ve énleme yollari, yabanci peynir teknolojileri (
Edam, gauda, swiis, emmental, gruyere, cheddar, rocfor, mozeralla

Uygulama Peynirin kimyasal analizleri
Teorik Dondurma teknolojisi, dondurmalarda gorulen kalite bozukluklari ve énleme yollari, tereyaglarinda
go6zlenen kalite bozukluklari ve 6énleme yollari,
Uygulama Tereyaginin kimyasal analizleri
Teorik Tereyad teknolojisi, mutfaklik ve pastorize (kahvaltilik) tereyagdi teknolojisi, tereyaglarinda
g6zlenen kalite bozukluklari ve énleme yollari, tereyaglarinda kalite kontrolu
Uygulama Sahada siit numunelerinin toplanmasi, tasinmasi ve analizlere hazirlanmasi, besi yeri gesitleri ve
hazirlanmalari, mikrobiyolojik analizlere hazirlik
Teorik St tozu yapim metotlari, siit tozlarinda gézlenen kalite bozukluklari ve énleme yollari, st
tozlarinin kalite kontroli
Uygulama Sut ve sit drlinlerinde toplam bakteri, koliform bakteri ve E. coli aranmasi
Teorik Sit isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyon yontemleri, personel ve igletme hijyeni, siit
isletmelerinde kullanilan dezenfektanlar ve dnemleri, bakteriyolojik kontrol yontemleri
Uygulama Sut ve sit drtinlerinde laktik asit bakterilerinin aranmasi
Teorik St isletmelerinde HACCP uygulamalari, tehlike analizleri, kritik kontrol noktalart, kritik kontrol

noktalarindaki dnlemler, iyi Gretim uygulamalari. Sit endiistrisinde kullanilan diger kalite sistemleri
Uygulama Eksik uygulamalarin tamamlanmasi ve genel tekrar

D6nem Sonu Sinavi

(Final) Final sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Stresi Toplam g YUk
Kuramsal Ders 14 0 2 28
Uygulamali Ders 14 0 2 28
Ara Sinav 1 7 1 8
Dénem Sonu Sinavi 1 10 1 11
Toplam Is Yiiki (Saat) 75
Yuvarla [Toplam is Yiikii (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 3

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Ciktilar
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Sitin kimyasal bilesimi ve bilesimini etkilen faktorleri grenir

St ve sit Urdnlerinin insan beslenmesindeki énemini 6grenir.

St Grtnlerinin Gretim teknolojilerini 6grenir.

Uretimin daha verimli ve daha ekonomik olmasi igin gereken kosullari égrenir.

Turkiye ve dunya sutculugi konularinda bilgi sahibi olur.

St ve sit Urdnlerinin yasal mevzuata uygunlugunun saptanmasi ve kalite 6lgitlerinin belirlenmesi konusunda bilgi sahibi olur.

Gorev yapabilecegi bir isletmenin ¢alisma kosullarini degerlendirerek karsilagsabilecegdi sorunlar ve ¢6zim Uretme konusunda
bilgi sahibi olur.

Saglikh beslenmede dnemle yer tutan saglikli ve hijyenik tretim konularinda bilgi sahibi olarak, isletmelerde hijyen programlar
hazirlamayi 6grenir.

isletmelerde HACCP sisteminin kurulmasi ve uygulanmasi konularinda bilgi sahibi olur.

Program Ciktilan (Veteriner Programi)
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Veteriner hekimlerin iligkili oldugu hasta, hasta sahipleri, toplum ve cevre ile ilgili etik ve yasal sorumluluklarini anlamak
Veteriner hekimligi ile ilgili organizasyon, yonetim ve mevzuat bilgisine sahip olmak
Veteriner hizmetlerinde saglik ve glvenligi gelistirmek, izlemek ve sirdirmek; kalite glivencesi sistemleri hakkinda bilgi sahibi
olmak; risk yonetimi ilkelerini uygulamaya koymak
Hasta sahipleri, toplum, meslektaslar ve ilgili makamlarla uygun bir dil kullanarak etkili bir sekilde iletisim kurmak
Klinik ve musteri kayitlar ile gerektiginde meslektaslari tatmin edici ve toplum tarafindan anlasilabilir bir bigimde vaka raporlari
hazirlamak
Hizmet sirasinda multidisipliner bir ekibin Uyesi olarak etkili bir sekilde ¢alismak
Veteriner hekimligi faaliyetlerinde ekonomik ve duygusal durumu anlamak
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Literatlir ve sunumlari elestirel bir sekilde gézden gegirebilmek ve degerlendirebilmek
Klinik yonetim prensiplerini anlamak ve uygulamak, kanita dayal veteriner hekimligi uygulamalarini yapmak

Hayvan bakimi ve veteriner halk sagligi hizmetlerinin kalitesini artirmak icin veteriner hekimligi bilgilerinin gelistiriimesine
katkida bulunmak, bu amacla mesleki yeteneklerini kullanmak

Eksik bilgi ile basa gikma, beklenmedik durumlarla basa ¢ikma ve degisime uyum saglama yetenegini gdstermek
Kisisel ve mesleki sinirlari tanima ve gerektiginde nasil profesyonel danismanlik, yardim ve destek alinacagini bilmek

Yasam boyu 6grenme becerisi ile mesleki gelisim ve 6grenme kararliligi géstermek. Bu, mesleki deneyimin yansimasi ve kayit
altina alinmasi ile performans artiriimasi ve yetkinlik i¢in énlemler almayi icerir

Performansi artirmak/iyilestirmek igin kendi kendini denetleme ve akran grubu inceleme sireglerine katilmak
Bireysel hayvan veya hayvan grubunun ve ¢evresinin konuyla ilgili ge¢mis bilgilerini dogru ve eksiksiz bir sekilde 6grenmek

Hasta hayvanlari glvenli bir sekilde ve hayvanlara saygi gostererek zapti-raptini yapmak ve veteriner hekimin bu teknikleri
gerceklestirmesine yardimci olmak

Tam bir klinik muayene yapma ve klinik karar verme becerisini géstermek
Uygun tedavi planlari gelistirmek ve hastalarin ¢ikarlarina ve mevcut kaynaklarin uygunluguna goére tedaviyi ydnetmek
Acil bir durumda tim turlere bakmak, ilk ve acil yardim yapmak

Bir hayvanin veya hayvan grubunun fiziksel durumunu, refahi ve beslenme durumunu degerlendirmek ve hasta sahibine
yetistiricilik ve beslenme ilkeleri hakkinda tavsiyelerde bulunmak

Ornekleri toplamak, saklamak ve tagimak, uygun teshis testlerini segmek, test sonuglarini yorumlamak ve anlamak

Hastanin uygun gegmis bilgilerinin alinmasi da dahil olmak tizere, bagvuru ve tani hizmetleriyle agik bir sekilde iletisim kurmak
ve isbirligi yapmak

Goriuntuleme ve diger tani yontemlerinin tani koymadaki katkisini 6grenmek. Temel gorintileme ekipmanlarini kullanmak ve
iyi saglik ve guvenlik uygulamalari ile mevcut yonetmeliklere gére vakaya uygun bir muayene gergeklestirmek

ihbari mecburi, kayit altina alinmasi gereken ve zoonoz hastaliklarin siipheli belirtilerini tanimak ve ilgili makamlari
bilgilendirmek de dahil olmak Gzere uygun énlemleri almak

Lisansli ilaglarla ilgili uygun veri kaynaklarina erismek
Mevzuata ve en son ilag rehberine uygun olarak ilaglari dogru ve bilingli bir sekilde recete etmek ve dagitmak
Sipheli yan etkiler rapor etmek

Ekipman sterilizasyonu ve giysilerin dezenfeksiyonu da dahil olmak Uizere, biyoglivenlik prensiplerini dogru bir sekilde
uygulamak

Aseptik cerrahiyi dogru sekilde gerceklestirmek
Sedasyon, genel ve bolgesel anesteziyi glivenli bir sekilde uygulamak; kimyasal kisitlama yéntemlerini uygulamak
Agriy1 degerlendirir ve yonetir

Gerekli gorildtigiinde, 6taneziyi hayvan sahiplerinin duygularina duyarlilik géstererek, hayvana saygi duyarak ve uygun bir
yontem kullanarak yapmak, mevcut olanlarin glivenligi agisindan karkaslarin bertarafi konusunda tavsiyede bulunmak

Sistematik bir sekilde 6lim sonrasi otopsi muayenesi yapmak, gézlemleri kaydetmek, dokulari drneklemek, saklamak ve
nakletmek

Gida zinciri i¢in ayrilan hayvanlarin ante-mortem muayenesini hayvan refahina dikkat ederek yapmak; hayvansal kékenli
Urtinlerin kalitesini ve glivenligini etkileyen kosullari dogru bir sekilde tespit etmek, gida zincirine uygun olmayan kosullari
bulunduran hayvanlari dahil etmemek

Gida Ureten hayvanlarin post-mortem incelemesi ve gida teknolojisi alanindaki denetim de dahil olmak tzere gida ve yemlerin
muayenesini yapmak

Tdurlere uygun ve kabul edilen hayvan saghgi, refahi ve halk saghgi standartlarina uygun énleyici programlar hakkinda
tavsiyelerde bulunmak ve uygulamak

Program ve Ogrenme Giktilan lligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

OC1 OC2 O¢3 Oc4 OC5 OCe OC7 OC8 OC9

PC1 5 5
PC2 5 5
PC3 3 4 5
PC6 2 4 4
PC7 2 5
PC10 3 3 3
PC11 3
PC12
PC21 3
PC28 4 3
PC34 4 3 4 4
PC35 3 5
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