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Dersin Adi Gida Kimyasi |

Ders Kodu FE205 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 4 is Yikii 101 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0
Dersin Amaci Gida Kimyasi | dersi gida mihendisligi egitiminde temel bir derstir. Dersin amaci, besin maddelerinin

temel bilesenlerinden olan yag, protein, mineral maddeler ve suyun bilesimi ve 6zellikleriyle, isleme ve
depolama sirasindaki fiziksel ve kimyasal degismeleri agiklamaktir

Ozet icerigi Su (su ve buzun fiziksel 6zellikleri, su molekdllnin yapisi, su tipleri, su aktivitesi ve gidalarin bozulmasi),
proteinler (amino asitlerin 6zellikleri ve reaksiyonlari, amino asitlerin siniflandirilmasi, amino asitlerin nicel
ve nitel tayini, proteinlerin yapisi, proteinlerin biyolojik degeri, proteinlerin fizikokimyasal ézellikleri,
proteinlerin siniflandiriimasi, proteinlerin nicel ve nitel tayini), lipitler (lipit ve yemeklik yaglarin tanimi ve
siniflandiriimasi, yag asitlerinin yapisi ve dzellikleri, lipitlerin kimyasal 6zellikleri, diiz zincirli ve aromatik
yapili yag alkolleri, yaglarin bozulmasini 6nlemede kullanilan antioksidanlar), mineral maddeler
(minerallerin siniflandiriimasi, minerallerin dogada ne sekilde bulundugu, minerallerin emilimi Gzerine etki
eden faktorler), toksik mineraller.
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Ders Kosullan
Yabanci Dil Yeterlik Kosulu Var

Olgme ve Degerlendirme Araglar

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 40
Donem Sonu Sinavi (Final) 1 70

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

DERS KIiTABI: Heimann, W., 1980, Fundamentals of Food Chemistry, The Avi Publishing Company, 344 pp. Lee, F.A., 1983,
1 Basic Food Chemistry Second edition, The Avi Publishing Company, 563 pp. Gunstone, F.D., Harwood, J.L. & Padley, F.B.,
1986, The Lipid Handbook, Chapman and Hall, London, 571 pp.

YARDIMCI KITAPLAR: deMan, J.M., 1990, Principles of Food Chemistry Second edition, The Avi Publishing Company, 469
pp.

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Suyun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri, su aktivitesi, gidalarda bulunan su tipleri
2 Teorik Lipitler ve yemeklik yaglar; tanim ve siniflandirma
3 Teorik Basit, konjuge ve tirev lipitler, yapi ve ozellikleri
4 Teorik Yag asitleri; isimlendirme, siniflandirma, doymus, doymamis, ¢ok doymamis yag asitlerinin yapi
ve ozellikleri
5 Teorik Lipitlerin kimyasal 6zellikleri; hidroliz ve esterlesme tepkimeleri
6 Teorik Cift baglarda meydana gelen tepkimeler; hidrojenasyon ve halojen katiimasi tepkimeleri
7 Teorik Otoksidasyon ve fotooksigenasyon tepkimeleri
8 Ara Sinav (Vize) Arasinav
9 Teorik Amino asitlerin 6zellikleri ve reaksiyonlari
10 Teorik Amino asitlerin siniflandiriimasi, nicel ve nitel tayinleri
11 Teorik Proteinlerin yapisi ve ozellikleri
12 Teorik Proteinlerin siniflandiriimasi
13 Teorik Proteinlerin nicel ve nitel tayini
14 Teorik Mineraller
15 Teorik Toksik mineraller
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Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 3 2 70
Dénem Odevi 1 10 1 11
Ara Sinav 1 6 2 8
Donem Sonu Sinavi 1 10 2 12
Toplam Is Yiikii (Saat) 101
Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 4

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari
1  Suve buzun fiziksel 6zellikleri, su molekilinin yapisi, su tiplerini 6grenme

2 Su aktivitesi ve gidalarin bozulmasi arasindaki iligkinin 6grenilmesi

3 Amino asitlerin 6zellikleri ve reaksiyonlari, siniflandiriimasi, nicel ve nitel tayinlerini 6grenme

4 Proteinlerin yapisi, biyolojik degeri, fizikokimyasal 6zellikleri, siniflandiriimasi, nicel ve nitel tayininin 6grenilmesi

5 Lipitlerin ve yemeklik yaglarin tanimi ve siniflandiriimasinin égrenilmesi

6 Yag asitlerinin yapisi ve 6zelliklerinin 6grenilmesi

7  Lipitlerin kimyasal 6zelliklerinin 6grenilmesi

8 Dz zincirli ve aromatik yag alkollerinin 6grenilmesi

9 Yaglarin bozulmasini 6nlemede kullanilan antioksidanlarin 6grenilmesi

10 Mineral maddelerin siniflandiriimasi, dogada ne sekilde bulundugu, minerallerin emilimi Gizerine etki eden faktorlerin

dgrenilmesi
11 Toksik mineralleri 6grenme

Program Ciktilari (Gida Miihendisligi Program)

Matematik, fen bilimleri ve muhendislik bilgilerini gida mihendiligi alaninda kuramsal ve uygulamali olarak kullanabilme
becerisinin gelistiriimesi

1
Gida mihendisligi ile ilgili bir sistemin bir bolimuni veya timiini hedeflenen ciktilar dogrultusunda tasarlayabilme
Gida mihendisliginde deneysel ve teknolojik calismalar igin gerekli modern arag ve gerecleri kullanabilme

Deney tasarlama ve yapma, veri toplama ve degerlendirme, elde edilen sonuglari ¢6zimleyebilme

Gida uretim teknolojilerinde kullanilan temel ve yeni gelistirilen sistemleri kavrayabilme

Disiplin i¢i ve disiplinler arasi bireysel ve ekip ¢alismasi yapabilme ve sorumluluk Ustlenebilme
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Yasam boyu 6grenmeyi ilke edinerek, mesleki ve akademik gelismeleri takip etme

Iy
o

Mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olma
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olabilme

Gida muhendisligi sorunlarinin géziimiinde gevre sorunlari, insan saghgi, is givenligi gibi evrensel boyuttaki konularda
farkindaligin artmasi
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Program ve Ogrenme Giktilan iliskisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek
OC1 0OC2 OC3 0Oc4 OCs5 OCe OC7 OC8 0OC9 OC10

PC1 2 2 2 3 2 3 2 2 3 2

PC2 2 2 1 4 1 4 2 1 4 1

PC3 3 3 1

PC4 1 1

PC5 3 3 1 1 1 1

PC6 1 1 1 1 1
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Gida muhendisligi ile ilgili kalite, mikrobiyoloji ve mihendislik problemlerini tanimlama ve ¢ézme becerisinin kazaniimasi

Doénemsel sorunlar hakkinda bilgi sahibi, arastirma ve gelistirme becerisi yuksek, yonetim ve girisimcilik becerilerine sahip

Bagimsiz olarak diigtincelerini s6zl ve yazili olarak hem Tiirkge hem de ingilizce olarak agik ve 6z bir sekilde ifade edebilme
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