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Dersin Adi Hazir Yemek Teknolojisi

Ders Kodu FE435 Ders Duzeyi Lisans

AKTS Kredi 5 is Yikii 124 (Saat) Teori 2 Uygulama 0 Laboratuvar 0

Dersin Amaci Bu dersin amaci égrencileri toplu tiketim amacli yemek Gretimi ve bu konunun prensipleri hakkinda bilgi
vermektir.

Ozet icerigi Hazir yemek teknolojisinde meni planlama, yemek hazirlama ve depolama teknikleri. Temizlik ve

dezenfeksiyon, gida zehirlenmeleri, toplu yemek tretiminde kalite kontrol.

Staj Durum Yok
Ogretim Yéntemleri Anlatim (Takrir), Tartisma, Ornek Olay, Bireysel Calisma
Dersi Veren Ogretim Elemani(lari) Dr. Ogr. Uyesi Edibe Seda ERTEN

Ders Kosullari
Yabanci Dil Yeterlik Kosulu Var

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag Adet Oran (%)
Ara Sinav (Vize) 1 30
Dénem Sonu Sinavi (Final) 1 50
Odev 1 20

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar
1 Hazir Yemek Sistemleri. Mustafa Tayar, Canan Hecer. Dora Yayincilik
2 Endiistriyel Yiyecek Uretimi. Fermani Mavis. Detay Yayincilik

Hafta Haftalara Gore Ders Konulari

1 Teorik Yiyecek - icecek endistrisi ve hazir yemek sektori
2 Teorik Beslenme ilkeleri

3 Teorik Mutfakta kullanilan temel gida maddeleri

4 Teorik Meni hazirlama

5) Teorik Yemek Uretim sureci: Tedarik ve hazirlik /

6 Teorik Yemek Uretim siireci: Pigirme

7 Teorik Sogutma ve sogukta depolama /

8 Ara Sinav (Vize) Ara sinav

9 Teorik Dondurarak depolama

10 Teorik Hijyen ve sanitasyon

11 Teorik Gida givenligi

12 Teorik Temizlik ve dezenfeksiyon

13 Teorik Mevzuat ve diger yasal zorunluluklar

14 Teorik Hazir yemek sektoriinde kalite uygulamalari

15 Teorik Hazir yemek sektériinde olusan artiklar ve énleme yollari
16 Dénem Sonu Sinavi

(Final) Final sinavi

Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Cergevesinde s Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirlik Etkinlik Stresi Toplam Is Yiki
Kuramsal Ders 14 3 2 70

Odev 1 15 2 17

Ara Sinav 1 15 1 16
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Doénem Sonu Sinavi 1 20 1 21

Toplam Is Yiiki (Saat) 124
Yuvarla [Toplam is Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is yiikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin Ogrenme Giktilari

1

2
3
4
5

Hazir yemeklere ait Gretim teknolojileri hakkinda bilgi sahibi olunmasi
Isi transfer mekanizmalari ile pisirme metotlarini, yemek hazirlama tekniklerini ve méni olusturmanin égrenilmesi

Gida zehirlenmeleri ile bu zehirlenmeleri engelleyecek teknolojileri ve hazir yemek sektoriiniin yasal gereklilikleri hakkinda
bilgi sahibi olunmasi

Mutfak-yemekhane planlayabilme becerisine sahip olunmasi
Ogrencilerin mesleki sorumluluklarla ilgili gériis ve dislincelerine yeni bir boyut kazandiriimasi

Program Ciktilari (Gida Mihendisligi Programi)
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Matematik, fen bilimleri ve muhendislik bilgilerini gida mihendiligi alaninda kuramsal ve uygulamali olarak kullanabilme
becerisinin geligtiriimesi

Gida muhendisligi ile ilgili kalite, mikrobiyoloji ve mihendislik problemlerini tanimlama ve ¢ézme becerisinin kazaniimasi
Gida mihendisligi ile ilgili bir sistemin bir bolimunid veya tumini hedeflenen ¢iktilar dogrultusunda tasarlayabilme
Gida mihendisliginde deneysel ve teknolojik calismalar igin gerekli modern arag ve gerecleri kullanabilme

Deney tasarlama ve yapma, veri toplama ve degerlendirme, elde edilen sonuglari ¢éziimleyebilme

Gida uretim teknolojilerinde kullanilan temel ve yeni gelistirilen sistemleri kavrayabilme

Disiplin i¢i ve disiplinler arasi bireysel ve ekip ¢alismasi yapabilme ve sorumluluk tstlenebilme

Bagimsiz olarak diistincelerini s6zlii ve yazili olarak hem Tiirkge hem de ingilizce olarak acik ve 6z bir sekilde ifade edebilme

Yasam boyu 6grenmeyi ilke edinerek, mesleki ve akademik gelismeleri takip etme
Mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olma

Doénemsel sorunlar hakkinda bilgi sahibi, arastirma ve gelistirme becerisi yuksek, yonetim ve girisimcilik becerilerine sahip
olabilme

Gida muhendisligi sorunlarinin géziiminde gevre sorunlari, insan saghgi, is givenlidi gibi evrensel boyuttaki konularda
farkindaligin artmasi

Program ve Ogrenme Ciktilan liligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

PC1
PC2
PC3
PC4
PC5
PC6
PC7
PC8
PC9
PC10
PC11
PC12

O0C1 0G2 OC3 0¢4 OG5

2 5 4 2 2
5 4 5 2
4 4 5 5
5 5 5
2 3 5 2
5 5 5 5
4 5 5 5 4
4 5
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