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Bu dersin amaci, 6grencilerin bir cok gida Urtinlin kalite nitelikleri hakkinda bilgi sahibi olmalari,bir
isletmede caligirken Urettikleri Griin ve hizmetlerin kalite niteliklerini tiiketici beklentileri dogrultusunda
daha iyi degerlendirebilmeleridir.

Gida Kalitesi ve Gida Giivenligi kavramlari; Proses indikatorleri ve Tayin Yéntemleri; Hububat mamulleri
,Meyve Sebze mamulleri St ve St mamdilleri ,Et ve Et mamulleri ,Yemeklik kati ve sivi yaglar ,Sekerli
mamuller ,Baharat ve gesni veren maddeler ,Igeceklerde Kalite Indisleri

Yok
Anlatim (Takrir)

Var

Olgme ve Degerlendirme Araglari

Arag

Ara Sinav (Vize)

Donem Sonu Sinavi (Final)

Kisa Sinav (Quiz)

Odev

Adet Oran (%)
1 30
1 50
1 10
1 10

Ders Kitabi / Onerilen Kaynaklar

1 Singhal, Rekha S., P. K. Kulkarni, and D. V. Reg, eds. Handbook of indices of food quality and authenticity. Elsevier, 1997.
5 Motarjemi, Yasmine, and Huub Lelieveld, eds. Food safety management: a practical guide for the food industry. Academic
Press, 2013.
3 Tark Gl_da Kodeksi. T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanhg internet sitesi: http://www.tarim.gov.tr/Mevzuat/Turk-Gida-
Kodeksi
Hafta Haftalara Gére Ders Konulari
1 Teorik Dersin kapsami, gerekgesi,6nemi,kurallar ve gerekler
2 Teorik Gida kalitesi ve bilegenleri
3 Teorik Gida giivenligi ve Gida kalitesi ile iligkisi
4 Teorik Gida givenligini tehdit eden faktorler: Besin kalitesi, Dogal toksinler, Kalinti problemi, Tagsis
problemi
5 Teorik Gida kalitesini 6lgmede kullanilan yéntemler
6 Teorik Proses indikatorleri ve tayin yontemleri
7 Teorik Hububat,meyve ve sebze urinlerinde kalite indisleri
8 Ara Sinav (Vize) Ara Sinav
9 Teorik Sut ve st Urtnlerinde kalite indisleri
10 Teorik Et ve et Urtinlerinde kalite indisleri
11 Teorik Yemeklik kati ve sivi yagdlarda kalite indisleri
12 Teorik Sekerleme Urlnlerinde kalite indisleri
13 Teorik Baharat ve ¢esni maddelerinde kalite indisleri
14 Teorik iceceklerde kalite indisleri
15 Teorik Genel Tekrar
16 Donem(ﬁi?]rz;lj)Slnaw Final Sinavi
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Dersin Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme Etkinlikleri Gergevesinde is Yiikii Hesabi (Ortalama Saat)

Etkinlik Adet On Hazirhk Etkinlik Siiresi Toplam Is Yiki

Kuramsal Ders 14 2 3 70

Odev 2 15 1 32

Kisa Sinav 1 4 1 5

Ara Sinav 1 8 2 10

Donem Sonu Sinavi 1 10 2 12

Toplam Is Yiikii (Saat) 129

Yuvarla [Toplam s Yiiki (saat) / 25*] = AKTS Kredisi 5

*25 saatlik is ylikii 1 AKTS olarak kabul edilmektedir.

Dersin
1

2
3
4
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Ogrenme Ciktilari
Gida kalitesini olusturan bilesenlerin 6neminin kavranmasi
Gida guvenliginin 6nemi,gida kalitesi bilesenleri ile gida glivenligi arasindaki iliskinin baglantilarinin kavranmasi

Gida kalitesinin dl¢liimesinde kullanilacak resmi ydontemlerin hangilerinin oldugu ve bunlara hangi kaynaklardan
ulasilabileceginin kavranmasi

Taklit ve tagsis terimlerinin anlamlarinin kavranmasi ,miihendislik etigi agisindan éneminin anlasiimasi

Ders kapsaminda incelenen gida Urtnlerinin kalite kriterleri ile bu Grinlerde yapilabilecek taklit ve tagsisler hakkinda fikir sahibi
olmak

Program Ciktilar (Gida Miihendisligi Programi)
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Matematik, fen bilimleri ve muhendislik bilgilerini gida mihendiligi alaninda kuramsal ve uygulamali olarak kullanabilme
becerisinin gelistiriimesi

Gida muhendisligi ile ilgili kalite, mikrobiyoloji ve mihendislik problemlerini tanimlama ve ¢gézme becerisinin kazaniimasi
Gida mihendisligi ile ilgili bir sistemin bir bolimini veya timini hedeflenen giktilar dogrultusunda tasarlayabilme

Gida mihendisliginde deneysel ve teknolojik calismalar igin gerekli modern arag ve gerecleri kullanabilme

Deney tasarlama ve yapma, veri toplama ve degerlendirme, elde edilen sonuglari ¢éziimleyebilme

Gida uretim teknolojilerinde kullanilan temel ve yeni gelistirilen sistemleri kavrayabilme

Disiplin i¢i ve disiplinler arasi bireysel ve ekip calismasi yapabilme ve sorumluluk tstlenebilme

Bagimsiz olarak diistincelerini s6zlii ve yazili olarak hem Tiirkge hem de Ingilizce olarak acik ve &z bir sekilde ifade edebilme
Yasam boyu 6grenmeyi ilke edinerek, mesleki ve akademik gelismeleri takip etme

Mesleki ve etik sorumluluk bilincine sahip olma

Doénemsel sorunlar hakkinda bilgi sahibi, aragtirma ve gelistirme becerisi yUksek, yonetim ve girisimcilik becerilerine sahip
olabilme

Gida muhendisligi sorunlarinin ¢éziimiinde ¢evre sorunlari, insan saghgi, is guvenligi gibi evrensel boyuttaki konularda
farkindaligin artmasi

Program ve Ogrenme Giktilari iligkisi 1:Cok Diisiik, 2:Diisiik, 3:Orta, 4:Yiiksek, 5:Cok Yiiksek

O0C1 OC2 OC3 0O¢4 0O¢5

PC1 4 4 3 2 1
PC2 5 5 3 4 4
PC3 1 2
PC4 2 4 2
PC5 2
PC6 3 3 3 2 5
PC7
PC8 4 2
PC9 1 2 3
PC10 4 4 5 5 3
PC11 3 5 2 4
PC12 3 5 2 5
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